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  مقدمه– 1

نشان میدهد که بطور    مروری بر زندگی اقوام مختلف در ایران باستان ومردمان پس از آنها تا زمان حال ،                 
 پیوسته تهیه و مصرف انواع عطر و عرقیات گیاهی به منظور استفاده های غذایی ، آرایشی ، بهداشتی ،                        

درمانی و صنعتی متداول بوده و ایجاد محل تهیه و تولید فراورده های مختلف اینگونه محصولات ، بخش                    
 . می داده است عمده ای از فعالیتهای اقتصادی ، اجتماعی آنها را تشکیل

 ،  اسانسهای مصنوعی   ,آنچه در حال حاضر به نام عرقیات ، اسانسهای طبیعی ، اسانسهای مشابه طبیعی                
 تولید و عرضه می گردد ، حاصل اطلاعاتی است که در فرایند تولید و مصرف اینگونه   عصاره هاو تنطورها  

 .به کار رفته استمحصولات تجربه گردیده و همپای کسب تجربیات به صورتهای علمی 

بکارگیری روشهای سنتی هنوز ادامه داشته و استفاده از روشهای جدید تهیه و تولید اسانسها و عرقیات                   
به تدریج جایگاه ویژه با      ...  گیاهی از جمله روش آنزیمی ، روش حلال آلی ، روش دی اکسید کربن و                     

 .کارایی بالای خود را خصوصا در بخش صنعت بازنموده اند 

ال عمومی مردم از مصرف انواع فراورده های عرقیات و اسانس به عنوان نوشابه های طبیعی ، عطر و                    اقب
طعم دهنده های غذایی ، داروهای طبیعی و نیز استفاده های بهداشتی از یک طرف و تاسیس کارخانه هائی                   

ها و عرقیات   که با استفاده از اطلاعات ذیقیمت سنتی و روشهای جدید صنعتی جهت استحصال اسانس                  
گیاهی فعالیت می نمایند از طرف دیگر و همچنین اقبال بازارهای جهانی برای خرید انواع محصولات                        
تولیدی این کارخانجات از سوی دیگر ، پیشرفت قابل توجه علمی و اقتصادی ، تولید و عرضه این گونه                       

 .محصولات در ایران را نوید می دهند

ررات گوناگونی جهت تاسیس و بهره برداری کارخانه های تولید کننده             از آنجاییکه تا کنون ضوابط و مق       
عرقیات و اسانسهای گیاهی اعمال گردیده است و یکنواختی لازم در مشخص نمودن ویژگیهای مورد نیاز                 
دقیقا به عمل نیامده است ، لذا به منظور یکسان نمودن کلیه ضوابط گذشته و حال و با توجه به                                 

 و  عرقیات  د ، حداقل ضوابط تاسیس و بهره برداری کارخانجات تولید کننده اسانس ،             استانداردهای موجو 
 گیاهی ، در این مجموعه تنظیم و مصوب گردیده است و لازم است تا کارخانجات موجود و                     عصاره های 

 .کارخانه های در حال تاسیس خود را با این ضوابط تطبیق دهند

 صادی اینگونه کارخانه ها بتوانیم در هر چه بهتر عرضه نمودن           امید است با پیشرفت و رونق علمی و اقت         
 . گیاهی مطابق با آخرین استانداردهای جهانی سرآمد باشیم و عصاره هایاسانسها، عرقیات

 

 هدف -2

مــوارد فنــی و بهداشــتی ســاختمان و محــیط کارخانــه هــای تولــید  هــدف از تــدوین ایــن ضــوابط تعیــین 
ــاره    ــرقیات و عص ــانس ، ع ــنده اس ــی ،      کن ــامیدنی ، آرایش ــی ، آش ــارف غذای ــت مص ــی جه ــای گیاه  ه

 .و تعیین تجهیزات لازم خطوط تولید و آزمایشگاه استبهداشتی 
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 دامنه کاربرد -3

غذایی ، آشامیدنی ،     ه اسانس و عرقیات گیاهی جهت مصارف      ایـن ضـوابط در مورد واحدهای تولید کنند           
 .کاربرد دارد آرایشی و بهداشتی

 

  اصطلاحات تعاریف و-4
  اسانس -4-1

اسـانس هـا یـا روغـن هـای فـرار از جملـه مواد موثره گیاهان هستند که شامل مخلوط پیچیده ای از مواد                          
اسانسها نوعی  . می باشند   .... شـیمیایی آلـی مـثل تـرپینوئیدها ،  آلدئـیدها ، الکـل هـا ، استرها وستن ها و                       

در اندامهای مختلف گیاهان تازه یا خشک همراه با بخار تـرکیبات فـرار بوده که از تقطیر مواد فرار موجود        
به طور کلی ترکیبات بی رنگی هستند به . آب بدسـت مـی آیـد ووزن مخصوص انها غالبا از آب کمتر است        

. خصـوص اگـر تـازه تهـیه شـده باشـند ولی براثر مرور زمان در اثر اکسید شدن رنگ آنها تیره می گردد                        
املا حل می شوند ، در صورتی که با آب غیر قابل اختلاط هستند اما به اندازه             بطور کلی اسانسها در الکل ک     

که ماده اصلی ) مانند عرقیات گیاهی ، گلاب ( کمـی در آب حـل شـده و بـوی خود را به آن انتقال می دهند               
.  وت استموجود درآن بر اثر حرارت ، گرما و هوا تغییر می یابد ، همچنین طعم اسانسها نیز با یکدیگر متفا             

اسـانس هـا دارای خصوصـیات مشترکی بوده وعمدتا ترپینوئیدهایی هستند که قابل تقطیر بوده ، لکه ثابت       
روی کاغـذ بجـا نمـی گذارنـد ، بر خلاف روغن های ثابت با قلیائیها صابونی نمیشوند آنها  دارای طعمهای              

یعی ، مشابه طبیعی و مصنوعی تقسیم       گس ، ملایم ، سوزاننده ، تلخ و شیرین می باشند  و به سه دسته طب                
 . می شوند

 1)اولئورزین ، گام رزین ، اولئوگام رزین(  اسانس های طبیعی و ترکیبات وابسته -4-1-1

آب ، بخــار، آب و (فــرآورده  هائــی هســتند کــه از مــواد خــام گیاهــی معطــر بایکــی از روشــهای تقطیــر   
و اســتخراج بــا حــلال ) ونــی پوســت مــرکبات فشــردن بخــش بــرون بــر ولایــه بیر(، فشــردن ...) بخــار و

 .بدست می آیند
 
 
 
 
 

                                                           
1-Essential oil                                4- Aromatic distilled water                                       
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 : 2  اسانس های مشابه طبیعی-4-1-2

 فرآورده هائی هستند که حاصل از ترکیب مواد اولیه معطر بوده و از نظر بو مشابه اسانس های طبیعی                       

 .می باشند
 
 :  3  اسانس های مصنوعی -4-1-3

 مواد شیمیایی آلی مشابه اسانس های طبیعی تهیه می گردند              فرآورده هائی هستند که بطور تجاری از        
 وبوئی مشابه اسانس های طبیعی را دارا می باشند 

 

 4 عرقیات -4-2

عــرقیات آبهــای مقطــر معطــری هســتند کــه محلــول هــای اشــباع شــده از اســانس هــای فــرار یــا دیگــر    
خــتلف گــیاهان تــازه یــا خشــک مــواد معطــر در آب بــوده و از تقطیــر مــواد فــرار موجــود در انــدامهای م

 .بدست می آیند

 

  5 عصاره -4-3

 و مایــع ) نــرم و کــش دار( د    عصــاره هــا فــراورده هایــی هســتند کــه بــه صــورت جامــد ، نــیمه جام ــ 
ــی     ــی و حیوان ــام گیاه ــواد ت ــی ار اســتخراج م ــور کل ــه ط ــود داشــته و ب ــام وج ــر ت ــا غی ــه وســیله  و ی  ب

 ،  اتــر و یــا اتــیلن گلــیکولجــه هــای الکلــی مخــتلف ، آب ، نظیــر الکــل اتیلــیک بــا در( حلالهــای مناســب  
 ســتبای عصــاره هائــی کــه بــه مصــرف خوراکــی مــی رســند مــی .بدســت مــی آیــند ) مخلوطــی از آنهــا 

 ، بــه روشــهای  خوراکــی  بوســیله آب و یااتانــول عصــاره گیــری شــوند و بقــیه حــلال هــای غیــر        

ــر ماسراســیون  ــری  نظی ــون عصــاره گی ــدون حــرارت ( 3لاســیون پرکو)خیســاندن  (1گوناگ  )اســتخراج ب
  .دن بدست می آی)استخراج با حرارت (3و سوکسله

 

 

                                                           
       5-Exteract                          2-Natural Identical             

3 - Artifical Essential oil 
 
1-Maceration 
2-Perculation 
3-Sucxcelet  
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 ٤

 

 

 عصاره مایع -4-3-1

 .عصاره به حالت مایع می باشد،در صورتیکه حلال از مواد استخراج شده گیاه جدا نشود 

 عصاره جامد -4-3-2

بحالت  ظ و خمیری و یا    عصاره به حالت غلی   ، در صـورتیکه حـلال از مـواد اسـتخراج شـده گیاه جدا شود                
 .جامد تبدیل می شود

 :تذکر 

میزان روغن و ه بخصوص ب،  مواد موجود در آن بهشکل فیزیکی عصاره در صورتی که بدون حلال باشد 
 . دارد، بستگییا مواد محلول در آن 

 

  4عصاره تام -4-3-3

، گیاه باشد  ترکیبی   مه مواد  عصاره حاوی ه   شده و در صورتیکه کلیه مواد موجود در گیاه عصاره گیری           
 .عصاره تام نامیده می شود

 5عصاره غیر تام -4-3-5

به نحوی انتخاب شود که قسمتی از موادگیاه         )  روش و دستگاه ها   ،حلال  (در صورتیکه شرایط استخراج      
همچنین در صورتیکه گیاه بوسیله      .  عصاره دارای بعضی از خواص گیاه می باشد          ،    شود  گیری عصاره

 غیر تام    ،  دو  یا چند قسمت تقسیم شود و یا قسمتی از مواد مورد نظر از آن استخراج شود                       تجزیه به 
 .نامیده می شود

 1تنطور -4-3-6

 . درجه می باشد60  -80 تنطور ها عصاره هائی هستند که حلال آنها اتانول بوده و درجه الکلی آنها

 :تبصره 

 : گیاهی بسیار موثرند عواملی که در کیفیت و کمیت در استخراج اسانسهای

 رعایت اصول صحیح کشت گیاه و مراقبت دقیق  -

 توجه به بهترین و مناسب ترین زمان برداشت  -

                                                           
4-Total Extract 
5-Partial Extract  
1-Tincture  
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 ٥

 

ــه     - ــه کارخان ــریع ب ــحیح و س ــل ص ــوه حم ــینهای    ( نح ــتفاده از ماش ــا اس ــان ب ــورت امک در ص
 ) دارای سبستم سرد کننده 

 نحوه نگهداری مناسب گیاه در انبار -

 تولید سرعت عمل کارخانه در امر  -

 :یادآوری 

تــنها محصــولات عــرقیات گیاهــی ، مجــوز تولــید دریافــت خواهــند نمــود کــه در فهرســت کمیــته مشــترک 
  ). 9پیوست ( اداره غذا و دارو یافت شوند 

 

  حداقل ضوابط تاسیس و بهره برداری برای واحدهای تولیدی-5

 ویژگیهای محل اجرای طرح  -5-1

 : مسائل زیست محیطی   -5-1-1
 فواصـلی کـه بـرای مرکـز آلـوده کنـنده تـا کارخانجات مواد غذایی و بهداشتی تعیین گردیده به شرح ذیل                         

 :می باشد 

  متر3000فاصله تا کارخانجات سیمان            -1

مـــرغداری ، گـــاوداری ، کشـــتارگاه ســـنتی  ، (فاصـــله تـــا آلـــوده کنـــنده هـــای درجـــه یـــک   -2
 ــ  ــه و ی ــز تجمــع زبال ــود ، دباغــی ، چرمســازی ، ســالامبور و  کارخانجــات گــچ وآهــک ، مرک ا ک

  متر1000)                           تصفیه فاضلاب 

شـامل ریخـته گری ، موزائیک و سرامیک ، گورستان ،         ( فاصـله تـا آلـوده کنـنده هـای درجـه دو               -3
  متر250کشتارگاه صنعتی                     

اری ، مـرغداری سـنتی در ساختمانهای    فاصـله تـا روسـتاهایی کـه در بافـت آن بـه نحـوی دامـد                  -4
  متر500مسکونی وجود داشته باشد        

 قانون به سازی    11 و   10براساس مواد   به عنوان مثال    .  (  قوانین محیط زیست باید رعایت گردد       ∗ -5
ایجاد سرو  .  محیط زیست ، کارخانه باید از آلوده نمودن آب و هوا و فاضلاب جلوگیری نماید                   

 ). محسوب می شودصوتیر مجاز نیز جزء آلودگیهای صدا بیش از مقادی
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 ٦

 

 

  : ∗ موقعیت جغرافیایی-5-1-2

 . ساله قرار نداشته باشد100در مسیر سیلهای  -

 .منطقه ای که کارخانه احداث می شود نزدیک به جاده آسفالته و برق سراسری باشد -

 محل کارخانه نزدیک به مناطق مسکونی نباشد -

 خیز است دقت کافی به عمل آید تا کارخانه درمنطقه            زلزله  مناطق کشور ما   از آنجا که بسیاری از     -
خیز رعایت  زلزله  زلـزله خیـز احـداث نشود ودر صورت احداث ضوابط نظام مهندسی در مناطق                

 .شده و ساختمانها در صورت لزوم مقاوم به زلزله طراحی و احداث شوند

 

  :∗  عوامل اقتصادی-5-1-3

 زار مواد اولیهنزدیک بودن به با  -

 نزدیک بودن به بازار فروش  -

رد تایـــید آزمایشـــگاههای ومـــ( ، ســـالم و بهداشـــتی در دســـترس بـــودن مـــنابع آبـــی کافـــی   -
  سوخت و انرژی ، )ذیصلاح

 

 : محوطه کارخانه  -5-2

ــه      - ــع از ورود حــیوانات ب ــه گــونه ای کــه مان ــاع مناســب باشــد، ب ــا ارتف ــد دارای دیوارکشــی ب بای
 . المقدور مانع از اثرات سوء شرایط جوی نامساعد گرددتیرخانه شده و حمحوطه کا

کلـیه خیابانها و پیاده روها و محلهای عبور و مرور داخل محوطه کارخانه باید با آسفالت یا پوشش         -
 . مناسب دیگری پوشیده شده و شیب کلیه قسمتها بنحوی باشد که هیچگونه تجمع آبی ایجادنگردد

تا از   کارخانه باید به گونه ای با آسفالت و پوشش مناسب دیگری مفروش گردد               جـاده منتهـی بـه      -
 . دنمایبه داخل کارخانه جلوگیری و آلودگی ورود گل و خاک 

 

                                                           
∗

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *( علامت ستاره  د مشخص شده باموار   
 . کارخانه تاثیر بسزایی خواهد داشت 
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 ٧

 

 

محـوطه اطـراف کارخانـه بایـد عاری از مواد زائد ، زباله، علفهای هرز و مواد غیر مفید دیگر باشد که       -
 .ت شودمانع از انباشتگی حشرات و سایر حیوانا

ترجیحا در خارج از کارخانه بوده و در صورت وجود پارکینگ در محوطه             محل پارک اتومبیل ها باید       -
 . در محل مناسبی باشدکارخانه باید

رستوران ، کتابخانه و    (  نزدیک به بخشهای رفاهی      فضای سبز در مجاورت  سالن تولید نبوده  و          -
 .و اداری باشد) نمازخانه 

 .جهیزات فاضلاب ، شیب طبیعی زمین در نظر گرفته شده باشددر تعیین محل ت -

 

 : شرایط فنی و بهداشتی ساختمان وسالن تولید  -5-3

ــتانداردهای       - ــندرج در اس ــررات و ضــوابط م ــاس مق ــر اس ــد ب ــیدی بای ــد تول ــاختمانهای واح س
 .یده و موارد ذیل رعایت شود طراحی و بنا گرد2800 و 519ملی ایران به شماره های 

 

 شرایط ساختمان  -5-3-1

 : در آن گونه ای بنا شده باشد کهساختمان کارخانه باید به 

 .از هم جدا باشد )   unclean(  ناپاک  و ) clean( پاک بخشهای  -1

 . ازآلودگی محصول جلوگیری شود-2

 . فرآوری محصول در بخشهای مجزا انجام شود-3

 .ه طور موثری حفاظت شود در مقابل ورود و لانه گزینی حشرات و پرندگان ب-4

استحکام کافی داشته و ناودانها و      ) در نواحی سردسیر  “ خصوصا(  در برابـر بـرف وبـاران شدید          -5
 . راه آبهای کافی به خصوص در مناطقی که بارندگی زیاد است وجود داشته باشد

 ــ   -6 ــزات ارتف اع ســاختمان جهــت راحتــی و اســتفاده از سیســتمهای حمــل ونقــل ، ماشــینها و تجهی
 .کافی داشته باشد
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 ٨

 

 

مکان از تیرکها یا ستونهای کمتری در داخل بوده وحتی الا و تکانهای شدید مقاوم زلزلهدر برابر ∗ -7
 .سالن تولید استفاده شود تا امکان ایجاد خطوط جدید تولید و توسعه کارخانه امکان پذیر باشد

عکس سـاخته شـود تا روشنایی       در جهـت شـرق بـه غـرب یـا بـر            “ در حـد امکـان کارخانـه مسـتقیما        ∗ -8
 .مناسب و مطلوبی برای کارخانه فراهم شود

 

 :محل ورود و خروج کارگران   -5-3-2

بــوده و بــرای جلوگیــری از یــا پــرده مکانیکــی محــل ورود و خــروج کارگــران بایــد دارای پــرده هــوا 
 مجهز به ورود حشرات و جوندگان در مواقع عادی بسته بوده و رفت و آمد کارگران از درهای 

و چــنانچه از درهــای . تــوری هــای ســیمی کــه بــه طــور خــودکار بســته مــی شــوند صــورت گیــرد  
در صــورت امکــان ایــن محــل .  کوچکــی در مــیان آن تعبــیه شــودببــزرگ اســتفاده مــی شــود بایــد در 

 .مجهز به حوضچه ضدعفونی کفش کارگران باشد

 

 : و بسته بندی ویژگیهای سالن تولید -5-3-3

ــدخل ســالن    مــی بایســت حــد  ــرد مناســب اســتفاده شــود و در م ــید از پاگ  فاصــل رخــتکن و ســالن تول
تولــید مــی بایســت حوضــچه ضــدعفونی حــاوی مــواد ضــدعفونی و یــا از اســفنج ضــدعفونی بــه گــونه   

و در صـورت عـدم وجـود حوضچه ،    . ای تعبـیه گـردد کـه کلـیه کارکـنان مجـبور بـه عـبور از آن باشـند                    
 . داخل سالن تولید استفاده نمایندباید کارکنان از کفشهای مخصوص

 

 :  دربها -1

کلــیه دربهــا بایــد قابــل شستشــو و ضــدعفونی بــوده و جــنس آنهــا از مــواد زنــگ نــزن   -
 . و نفوذ ناپذیر به آب باشند

 . سالنها باید دارای سطوح صاف و رنگ روشن باشدبدر -

                                                           
به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *( علامت ستاره  موارد مشخص شده با  ∗

  .کارخانه تاثیر بسزایی خواهد داشت 
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 ٩

 

 

 و جوندگان   و برای جلوگیری از ورود حشرات      ) Sealed(  شده   دربهـا همگی کاملا چفت      -
و در صورت باز شدن     ).ناحـیه زیرین دربها هم سطح با کف باشد           (بـه خوبـی بسـته شـوند         

 در صورت شیشه باید به طور خودکار باز و بسته شوند )  un clean(دربها به محیط ناپاک 
 .ای بودن هیچ گونه شکستگی و ترک خوردگی نداشته باشند

 

 : پنجره ها -2

ای اندازه مناسبی بوده و به گونه ای طراحی شود که از ورود و                 کلیه پنجره ها باید دار      -
 تجمع گرد و غبار و آلودگی به داخل سالن تولید ممانعت نماید

  از شیشه های ایمن ساخته شود و یا توسط چسب ایمن سازی شود به گونه ای که                        -
 . هنگام شکستن داخل ماده غذایی نریزد

تــر باشــد و لــبه پنجــره هــا بــه طــرف       فاصــله پنجــره هــا از کــف حــداقل یــک م      -
 در زیـــر پایـــه یـــا قـــاب آب درجـــه داشـــته باشـــد تـــا از تجمـــع 45داخـــل بایـــد شـــیب 

ــا       ــی هـ ــتلف و آلودگـ ــواد مخـ ــع مـ ــین تجمـ ــی آن و همچنـ ــگ زدگـ ــره وزنـ ــزی پنجـ فلـ
 ممانعت شود و نظافت آن آسان و ساده باشد

غیـر قابـل باز      (کلـیه پنجـره هـای داخـل سـالن هـای تولـید و فـراوری بایـد  بصـورت ثابـت                        -
ــد     ) شــدن ــودن بای ــاز شــو ب ــا در صــورت ب ــوده و پنجــره هــای موجــود در ســایر قســمت ه ب

 .مجهز به توری های ریز بافت و قابل شستشو و ضد زنگ باشند

 

 : کف کارخانه -3

و شیار و    تـرک    ، خلـل و فـرج    کـف کارخانـه بایـد کـاملاً مقـاوم و نفـوذ ناپذیـر، صـاف و بـدون                      -1
 .ضد اسید باشدترجیحا 

ســطح قابــل شستشــو دارای شــیب کافــی بــه ســمت مســیر فاضــلاب باشــد تــا از تجمــع آب در   -2
 .جلوکیری شودکارخانه کف 

 .رنگ آن بهتر است از نوع روشن انتخاب شود -3
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پـی ریـزی کــف سـالن و انـبارها بایــد بگـونه ای باشـد کــه تحمـل فشـار ناشــی از سـنگینی ماشــین           ∗ -4
 .آلات و بار وارده بر آنرا داشته باشد

 

 : زهکشی کف کارخانه و کانالهای فاضلاب-4

و در برابر جوندگان به خوبی محافظت       متناسب با ظرفیت میزان پشاب کارخانه طراحی شده          باید
) پاک به ناپاک    از محل   (بر خلاف جریان کار      )   درجه   10-5(دارای شیب مناسبی در حد       .شود  
 ید اجتناب کرد زیرا تمیز کردن          همچنین حتی المقدور از ساختن آبروهای عمیق با              .  باشد

 آنها مشکل می باشد 

روها باید دارای دیواره های کناری صاف و عمودی بوده و محل اتصال دیواره به کف                    آب -
مدور و نیم دایره باشد تا مقادیر کم آب نیز به راحتی جریان یافته و تمیز کردن آن نیز آسان                     

 تر باشد 

تی متر  باشند    ن سا 15-30 و عرض    Cm  20-15اید دارای عمقی حدود     روها ب     قسمتهای سرپوشیده آب    -
 . تا آب و مواد زائد به راحتی عبور کرده و تمیز کردن آن نیز آسان باشد

متر طول داشته باشند تا برداشتن و حمل و نقل           کمتر از یک    وها باید    ر پوشش ومحافظ فلزی روی آب        -
 .آن آسان باشد

 مشـبک و از نـوع ضـد زنـگ بـوده و در محلهایـی کـه امکـان جمع شدن                       همچنـین پوشـش کانـال بایـد         -
 .استفاده شود) شتر گلودار ( وجود دارد از کف شوی مناسب ضایعات پسĤب و 

 : دیوارها  -5

باید متناسب با حجم سالنها ، دستگاهها و تجهیزات قابل نصب در آنها بوده و                      ارتفاع دیوارها  -1
 .دارای استحکام کافی باشند

 و مقاوم به خورندگی      تمیز کردن   ،دارای رنگ روشن قابل شستشو       ،   بدون ترک     ،اید صاف   ب -2
  .باشد

 ) به خصوص در سالن عمل آوری و تولید (

                                                           
∗

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد  
 .  بسزایی خواهد داشت تاثیرکارخانه 
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سایر عوامل  حشرات ، جوندگان و       دیوارها باید طوری ساخته شود که علاوه بر استحکام ، از نفوذ                  -3
 .زیان بار جلوگیری کند

 متر کاشی ، سنگ و یا سرامیک شده باشد و در صورتی که تمام دیوار                 4فاع حداقل    دیوارها باید تا ارت    -4
 .کاشی نشده است ما بقی دیوار با سیمان صاف ، صیقلی به رنگ روشن باشد

 . محلهای اتصال به دیوار همجوار ، سقف یا کف کارخانه بدون زاویه و مدور باشند -4

 .باشدو حرارت  غیر قابل نفوذ به رطوبت -5

 . کلید و پریزهای تعبیه شده روی دیوار باید ضد آب و قابل تمیز کردن باشند-6

 . از ساختن دیوارهای دوجداره جهت ممانعت از لانه گزینی جوندگان باید اجتناب کرد-7

ــا تمامــی      -8 ــا ســیمان ضــد آب پوشــش داده شــده باشــند ت ــد ب ــی بای ــی داخل ــوارهای بتون تمامــی دی
 . تجمع گرد و غبار و اسپور کپکها جلوگیری شودپر شده و از’درزها و شکافها 

 

 

 :  سقفها -6

 .باید دارای ظاهری مناسب و ارتفاع کافی و قابل تمیز کردن باشد -

ــع تجمــع گــرد و خــاک و     - ــوده و مان ــاوم ب ــه گزینــی حشــرات مق ــا لان ــوذ ی ــر نف  در براب
 .بخارات آب شده و امکان رشد قارچها در سطوح آن به حداقل برسد

 خطوط تولید دارای پوشش مناسب ، قابل شستشو و تمیز کردن باشد تا هیچگونه آلودگی یا                         بالای   -
 .اجزاء خارجی به محصول وارد نگردد

ــوی        - ــوامل ج ــل ع ــه در مقاب ــود ک ــرفته ش ــر گ ــوی در نظ ــه نح ــد ب ــقف بای  پوشــش س
 .پایدار بوده و تاثیری در محیط داخل نداشته باشد

 طــوری باشــد کــه از نفــوذ رطــوبت و حــرارت عایــق بــندی ســقف ســالنها وانــبارها بایــد -
 .به داخل جلوگیری نماید
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 :  پله ها-7

ــا  ــه ه ــونه ای    ،  ســکوها ، ســطوح شــیبدار ، پل ــه گ ــند بایســتی ب ــردبانها و شــیبهای ت طراحــی و  ن
و انـتقال آلودگـی بـه سـالن تولـید نشـده و براحتـی قابل                 آلودگـی   تجمـع   نصـب شـده باشـند کـه مـوجب           

  .شندشستشو و تمیز کردن با

 

 :  فضاهای مورد نیاز در سالن تولید  -5-3-4

ــین آلات و        ــوع ماش ــب ن ــت  برحس ــی بایس ــین آلات م ــط ماش ــده توس ــغال ش ــطح اش ــربنای س زی
 متـر فضـای خالـی از هر طرفٍِِِِِِ          1 درصـد فضـای اصـلی سـالن تولـید ، بـا احتسـاب حـداقل                   50ابعـاد آن    

 . ِدستگاه باشد

ــواردی         ــت م ــی جه ــر فضــاهای کاف ــه در اگ ــل  ک ــرفته شــده باشــد    ذی ــر گ ــی شــود در نظ ــنوان م ع
 تولید  ظرفیتکـه زیـر بـنای هـر بخـش بسـتگی بـه               کافـی و مناسـب خـواهد بـود ،           سـالن تولـید     زیـزبنای   

 .کارخانه دارد

 

 :  ∗ فضا جهت ماشین آلات ) الف

 :علاوه بر ابعاد دستگاه باید فضا جهت موارد زیر در نظر گرفته شود

 . ماشینهایی که دارای ارتفاع زیادی می باشند پلکان و سکو جهت -1

ــا     -2 ــتگاه خصوص ــر دس ــت تعمی ــیاز جه ــورد ن ــای م ــی   “ فض ــیم جابجای ــایل حج ــی وس وقت
 .حداقل فاصله تجهیزات از دیوار باید یک متر باشد“ عموما. مورد استفاده باشند

حـریم دسـتگاه جهـت رفـت و آمـد اپـراتور ، ایـن فاصـله نیـز یـک متـر و در طـرف ضلع یا                               -3
 .لاعی از دستگاه که نیاز به سرکشی دارداض

 راههای فرار به هنگام خطر  -4

 :  ∗  بسته بندی حدواسط وفضا جهت مواد  ) ب

                                                           
∗

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد  
 . اهد داشت  بسزایی خوتاثیرکارخانه 
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 .در فرآیندهایی که پیوسته نبوده و به صورت بچ میباشد باید این فضا لحاظ شود

 :  *  ذخیرهفضا جهت تانکها و مخازن ) ج

 بـا فاصـله یک      در کـنار دیـوارهای سـالن تولـید        “  معمـولا  چـون نـیاز بـه تعمیـر ندارنـد         ی ذخیـره    تانکهـا   
نــیاز بــه تعمیــرات در وســط دســتگاههای کارخانــه بــه علــت ســایر تجهیــزات  قــرار مــی گیــرند ولــی متــر

 .گذاشته می شوند

  :* فضا جهت تجهیزات ثابت حمل ونقل ) د

ن گـونه وسـایل سعی بر این       درانـتخاب ای ـ  . اسـت   ... تجهیزاتـی نظیـر بالابـرها ، نقالـه هـا ، ناودانـی هـا و                  
 .است که از تجهیزات سبک و قابل جابجایی استفاده شود 

 : * فضا جهت تردد وسایل حمل و نقل) ح

بایــد توســط خــط کشــی )  ریچتــراک –لیفتــراک ( یــا برقــی دســتی حمــل و نقــل مســیر حــرکت وســایل 
ی انجـام گیرد و در   و بایسـتی بـه گـونه ای باشـد کـه تـردد ایـن وسـایل بـه راحت ـ                کـاملاً مشـخص باشـد     

 .صورت نیاز به دور زدن فضا کافی باشد

 

  :* فضا جهت تردد کارکنان) و

. چـنانچه تـرافیک سالن کم باشد می توان از راهرو وسایل حمل ونقل جهت کارکنان نیز استفاده نمود                  
 عرض راهرو جهت عبور   . در غیـر ایـن صـورت بایـد راهـرو جداگانـه ای بـا عـرض مناسب استفاده شود                    

 سانتی  248 سانتی متر و چهار نفر       187 سانتی متر ، سه نفر       127 سانتی متر ، دو نفر       70همزمان یک نفر ،     
در ساختمانهای صنعتی عرض راهرو عبور کارکنان را بر اساس تعداد کل کارکنان کارگاه نیز               . متـر باشـد   

 سانتی 120مولی راهرو  نفر کارکنان عرض مع100به طوریکه در صورت داشتن . مـی تـوان در نظر گرفت     
 . سانتی متر در نظر گرفته میشود240 نفر ، 500 سانتی متر و 180 نفر ، 300متر ، 

 : *فضای تنفس  ) ض

حداکثر .  متر مکعب فضا جهت تنفس مد نظر گرفته می شود12بـه ازاء  هر یک نفر از کارکنان کارخانه          
یعنی اگر ارتفاع سقف    .  متراست   3ین این فضا    ارتفاع مجاز جهت به دست آوردن سطح مورد نیاز جهت تام          

  متر 4 متر اول آن را در نظر گرفت ودراین صورت به ازاء هر یک از کارکنان 3 متر باشد فقط می توان 6

 .مربع سطح منظور میشود
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 :  *فضا جهت توسعه آینده ) ه

 .باید طبق طرحهای پذیرفته شده باشد

 

 : کارخانه بخشهای سرویس دهنده و تاسیسات -5-4

 :  آب -5-4-1

 :انواع آب مورد استفاده در کارخانجات به شرح ذیل می باشد

ــه و تاسیســات  ) الــف ــد از نظــر ســختی مــورد  : آب مصــرفی عمومــی کارخان ــا  بای ــوده و ب ــید ب تای
 توجه به نوع کاربرد ویژگی خاص آن را داشته باشد

 نوع از آب مصرفی باید کاملا جدا از         این:   و شستشو    در سیستم تولید  قابل استفاده   آب مصرفی     ).ب
 سایر آبهای مصرفی در کارخانه بوده و سیستمهای لوله کشی آن با رنگ متفاوت ، جدا و

 توسط آزمایشگاه    نیز  بار 2حداقل  و به طور مستمر مورد آزمایش قرار گیرد و           مشخص شده باشد    
ویژگیهای .  مستندات آن نگهداری شود   مرجع استان مربوطه آزمایش شده و به تایید رسیده باشد و تمامی             

 . باشد1011بق با استاندارد ا و ویژگیهای میکروبی آن مط1053آن باید مطابق با استاندارد 

 

 :  سیستم روشنایی و لامپها -5-4-2

لامـپها بایـد بـه طـور مناسـبی در برابـر شکسـتگی حفاظـت شده باشند و دارای حفاظ و قاب مناسب                       
 مقدار روشنایی مورد نیاز بخشهای .شستشو و تمیز کردن باشد    پها بایـد قابل     همچنـین پوشـش لام ـ    .باشـد 

 :مختلف عبارتند از

  لوکس540 در تمام مکانهای بازرسی و کنترل -

   لوکس540تولید سالن  -

  لوکس540 دستگاههای پالاینده  -

  لوکس300آزمایشگاه ها -

   لوکس300-540 در بخشهای اداری و رفاهی -

   لوکس110 -220 اولیه و محصول  انبار مواد- 

 .  لوکس55-110محوطه  -
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 متـر از منـبع نقطه ای        1یـادآوری  لـوکس مقـدار نـوری اسـت کـه بـر صـفحه هائـی بـه فاصـله                        
 .  شمع بتابد1شکل به شدت 

 :تذکر 

تمام راهروها ونقاط خروجی ساختمان باید به جریان روشنایی اضطراری مجهز باشد تا در طول شب                     -
 .اقع قطع برق شبکه بتوان از آن استفاده نمودو در مو

نیروی مستقل و      جریان روشنایی اضطراری بایستی در مکانهای لازم مستقر شده و دارای منبع تولید               
لازم است نور اضطراری از       ر هنگام قطع برق شبکه سرتاسری ،      د.  سیم کشی مجزا از شبکه عمومی باشد      
 .طریق ژنراتور مولد برق تامین گردد

 

 :  ∗ سیستم نصب لوله ها و کابلها -5-4-3

 :نصب لوله ها و کابلها باید طبق ضواط زیر باشد

 بر این    لوله ها و کابلهای داخل محوطه می بایست به موازات خیابانهای کارخانه کشیده شوند وسعی                   -1
 و یا موارد     روکار  کشیده شوند مگر در مواردی که ایمنی ، یخ زدگی در زمستان                   ،  ه ها   لکه لو است  

 .اقتصادی اجازه ندهد

باید به موازات دیوارها کشیده شوند تا بتوان از پایه های آهنی ساختمان جهت ، لوله ها در داخل سالنها   -2
لوله ها باید   .   درجه نباید از دیوار منشعب شود      90هیچگاه لوله با زاویه ای غیر از        .بست زدن استفاده نمود   

 .  سانتی متر باشد20ند و حداقل فاصله لوله ها از کف ی یا عمود بر دیوار باشوازم

 .لوله هائیکه مایع داغ درونشان جریان دارد باید از کابلهای برق دور باشند  - 3

 خارج کارگاه و یا مسیرهای عبور       مسیرهایشیرها و جعبه های مخصوص آتش نشانی باید در حریم            -5
 جعبه آتش نشانی را به عنوان مثال ، (  .د   باش  گرفته منطبق بر اصول ایمنی کار قرار     ومرور داخل سالن    

برخلاف سایر لوله ها ، لوله های آتش نشانی باید در            و در پشت یک دستگاه یا ماشین مخفی کرد       نباید  
 . ) سانتی متری کف بوده ونباید در ارتفاع قرار گیرد40-50

                                                           

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد ∗
 .  بسزایی خواهد داشت تاثیرمستمر کارخانه 
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 متر  4 و جهت لوله های کوچکتر         متر 6 ،    و بزرگتر  4ها نمره    حداقل فاصله بین بستهای زیر لوله         -5
 .است

داشته باشند تا بتوان در       )  cm/m  1حدود(   جهت شیب مختصری     باید دریک  لوله های باد و بخار       -6
انشعاب از لوله های    .  جمع آوری نمود    )  Trap(  نقطه انتهایی آب درون آن را توسط شیر دستی یا تله            

ته شود تا از نفوذ آب به داخل مسیرهای فرعی               از بالای لوله گرف    “  اصلی باد و بخار باید حتما        
 .جلوگیری شود

عایق بندی و روکش گذاری شده باشند تا از کندانس بخار آب بر             “  سرد باید کاملا  گرم و    لوله های    -7
 .سطح آنها جلوگیری شود

 . لوله های بخار نیز باید از عایق بندی مناسبی برخوردار باشد -8

 

  : سیستم تهویه ساختمان -5-4-4

کلـــیه ســـالنها ، انـــبارها و سرویســـهای بهداشـــتی و کارگـــری بایـــد دارای دســـتگاههای تهـــویه  
با مناسـب و وسـایل گـرم و سـرد کنـنده متناسـب بـا حجـم مکانهـای مذکـور و تغییـرات درجـه حـرارت                              

 .باشدتوجه به فصول سال 

ــیوجــود تهــویه کافــی و مناســب ســبب مــی گــردد کــه بخــار   ــه  آب از ســاختمان کات احتمال ارخان
ــد     ــل آی ــری بعم ــار آب جلوگی ــباع بخ ــده و از اش ــارج ش ــار آب از    . خ ــودن بخ ــارج نم ــه خ ــا ک و از آنج

ی کـه امکـان تجمع بخار آب     سـاختمان کارخانـه بـه وسـیله هـواکش معمولـی مشـکل اسـت بایـد در نقاط ـ                   
نصـب شـود تـا بخـار را بـه طـرف لوله های               یـا هواسـاز      ، هواکشـهای مجهـز بـه بـاد بـزن             وجـود دارد    

 . اکش رانده و از ساختمان خارج نمایدهو

ــی  ــکافهاتمام ــواکش      ش ــنظور ه ــه م ــاختمان و ب ــی س ــمتهای فوقان ــقفها و قس ــه در س ــنافذی ک  و م
و در  . تعبـیه شـده انـد بایـد مجهـز بـه بادگیـر و تـوری سـیمی باشـد تـا از ورود جـوندگان ممانعت شود                            

ــه       ــود ک ــت ش ــد دق ــیمی بای ــوریهای س ــتخاب ت ــنافذان ــز نبا م ــی ری ــا     آن خیل ــاک ب ــرد و خ ــا گ ــد ت  ش

ــع خــروج بخــار آب و هــوا نشــود   ــین نصــب و ســاختار هواکشــها  . مســدود کــردن ســوراخها مان همچن
 .باید طوری باشد که مانع ورود باران به ساختمان شود
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 :  بخار و هوای فشرده تاسیسات -5-4-5

ــا فاصــله مناســب از ســالنهای    ــید ، محــل اســتقرار دیــگ بخــار و تاسیســات مــربوطه مــی بایســت ب  تول
ــی آن       ــائل ایمن ــربط ، مس ــازمانهای ذی ــررات س ــر مق ــوده و براب ــری و اداری ب ــات کارگ ــبارها و امکان ان

 رعایت و تاییدیه های لازم اخذ گردیده باشد

 

 : برق تأسیسات -5-4-6

ــریداری و          ــه خ ــط کارخان ــایل آن توس ــه وس ــفورماتور ک ــاق ترانس ــرق و اط ــت ب ــر پس ــلاوه ب ع
بایـد مکانـی جهـت تابلـوهای بـرق مـادر ، خازنهـا ، ژنـراتور برق                   توسـط شـرکت بـرق نصـب مـی شـود             

 . ه شده باشدو منبع روزانه آن در نظر گرفت

 100 تا   50اسـاس نـیاز کارخانـه بـین         کارخانـه در مواقـع قطـع بـرق بایـد دارای ژنـراتور اضـطراری بـر                   
 .باشددرصد برق مصرفی 

 

  تعمیرگاه -5-4-7

ــیه کارخانـــه جهـــت تعمیـــدر صـــورتیکه در ــتگاهها و وســـائط نقلـ ــتفاده   تعمیـــرگاه ازر دسـ  اسـ
ــرگاه مــی شــود ــد   در طراحــی تعمی ــر در نظــر گــرفته شــود بای کارخانجــات بعضــی از ( .مــوارد زی

  ).کوچک این امکانات را دارا نیستند واز خدمات کارگاههای بیرون استفاده می کنند

 ــ  )1 ــید اســت ب ــه راه محــل تعمیــرگاه در عــین حــال کــه نــزدیک ماشــین آلات تول ه خــیابان کارخان
 .اشته باشدد

ــی        )2 ــذا در طراح ــدارد ل ــیعی ن ــه فضــای وس ــیاز ب ــم اســت و ن ــیار ک ــالهای اول بس ــرات س تعمی
 .تعمیرگاه نباید ملاک را تعمیرات سالهای اول قرار داد

کارخانجــات بــزرگ بخشــهای جداگانــه ای جهــت تعمیــرگاه بــرق والکتــرونیک ، تعمیــرگاه          )3
ــای   ــرگاه وس ــیه ، تعمی ــایل نقل ــرگاه دارای     وس ــت تعمی ــن اس ــی ممک ــد حت ــره دارن ــی و غی  ل مکانیک

  .ل و سایر ماشین ابزار نیز باشدیدستگاه تراش، در
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 :  سیستم لوازم ایمنی و کمکهای اولیه -5-4-8

ــیه قســمتها و در فواصــل مناســب کپســول آتــش نشــانی و شــلنگ آب و غیــره نصــب و   بایــد  در کل
ــیه پزش ــ  ــرای کمکهــای اول ــیاز ب ــرار  وســایل مــورد ن  کی در موسســه در محــل مناســب و در دســترس ق

 گواهـی مربوطه از سازمانهای       ،  قـبل از شـروع بـه کـار از نظـر ایمنـی جهـت آتـش سـوزی                    بایـد   . (گیـرد 
 )شود ذیربط اخذ 

 

 : سیستم تخلیه زباله -5-4-9

های پس از   گیاهی و تفاله     ضایعات مواد اولیه     وجود  نظر به     . . .عرقیات و   تولید کننده   کارخانـه هـای     
) تریلی حمل زباله    ( خروج زباله و وسیله حمل      نگهـداری موقت روزانه ،      بـرای   مناسـب   بایـد محلـی     تولـید   

 تا پس از پایان تولید روزانه زباله ها را به خارج از کارخانه در محل مورد نظر منتقل نمایند و                    . داشته باشد 

 یک کیلومتر حداقل   با در نظر گرفتن فاصله       داشتن محیط مناسب و مجزا ونیز     تمایل و می توان در صورت     
استفاده نمود همچنین باید در محوطه داخل و خارج موسسه          ، بـرای تهـیه کود گیاهی        از محـوطه کارخانـه      

نظافت و شستشوی و ضدعفونی مستمر . ظـروف زبالـه درب دار بـا رعایـت اصـول بهداشتی مستقر نمود              
 .محلهای فوق الذکر الزامی است

 

 :ها و بخشهای وابسته  انبار-5-5

 : بوده و موارد ذیل نیز رعایت گردد 1891ویژگیهای انبارها باید مطابق با استاندارد ملی ایران به شماره 

ــاری از   -1 ــنظم ، ع ــد بهداشــتی ، خشــک ، م ــبارها بای ــیه ان ــرندگان ،  کل ــوندگان ،  حشــرات پ ــدون و ج ب
 . گرد وخاک ، آلودگی و مواد خارجی باشند

ــتوان بــه راحتــی در بــین   نحــوه قــرار دا -3 ــبار بایــد بــه گــونه ای باشــد کــه ب دن محصــولات دران
 .ده و بازرسی لازم را انجام دادکرمحصولات گردش 

 معرف زمان ورود به انبار یا زمان تولید “  هر محصول باید با رمز و کد خاصی انبار شود که معمولا-3

 . ند ، خارج شو) ( FIFO محصول باشد تا به ترتیب زمان ورود 

پوشیده باشند به طوریکه از      “  انبار باید همواره پاکیزه و تمیز بوده ودر و پنجره های آن کاملا                -4
 .ورود هر گونه آلودگی جلوگیری شود
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 ١٩

 

 .برای ضدعفونی کردن انبار باید طبق مقررات بهداشتی عمل کرد -5

و دســتگاه  دمــا  ثــبت کنتــرل و دســتگاه، مجهــز بــه زنــگ خطــر  در صــورت نــیاز ،بایــدانــبارها - 6
 .باشندکنترل و ثبت رطوبت 

قابــل شستشــو و ضــد ،  مقــاومایــد از جــنس ب کلــیه قفســه هــا یــا پالــتها و سیســتمهای حمــل و نقــل  -7
 .)غیر چوبی  (عفونی باشند

 .پنجره ها مجهز به توری ریز بافت و قابل شستشو باشند -8

زنـگ هشـدار دهنده ، کپسول        ( . انـبارها بایـد مجهـز بـه سیسـتم مناسـبی جهـت اطفـاء حـریق باشـند                    -9
 )اطفاء حریق به تعداد کافی و سیستمهای اتوماتیک اطفاء حریق و هشداردهنده

 عاری از کابل. (  ـ در کلیه انبارها  می بایست سیستم ایمنی بسته به نوع محصول رعایت شده باشد10

 )برق و سایر عوامل آتش زا 

 . وجود تهویه مناسب ضروری است در کلیه انبارها به غیر از انبار محصول-11

ــرل آن      -12 ــئول کنت ــوذی و مس ــیوانات م ــوران و ح ــتند جان ــرل مس ــد روش کنت ــوده ومشــخص بای  ب
بــرای کنتــرل جانــوران مــوذی توســط مــرجع ذیصــلاح تائــید شــده ) آفــت کشــها (تمامــی مــواد مصــرفی 

 .باشد

ــه   -∗ 13 ــه نقال ــی مناســب از جمل ــتقال و جابجای ــل و ان ــتها و   دارای سیســتم نق ــا، پال ــرنده ه ــالا ب ــا ، ب ه
 .سایر تجهیزات باشد

  سطح زیر بنای انبارها-5-5-1

سـطح انـبار بسـتگی بـه حجـم تولـید ، حداکثر زمان نگهداری کالا در انباردارد که آن نیز بستگی به                          
 . و نیز تنوع محصولات و میزان ورود کالا در روز داردتخلیه انباراختلاف زمان تولید و 

 . )ع مفید چیدمان و تعداد روزهای انبارداری می بایست توسط کارخانه مشخص گرددارتفا( 

  زیر بنای انبار  =    حجم هر ماده× تعداد × تعداد روزهای انبارداری                                            

 اع مفید چیدمان         ارتف                                                         

 
                                                           

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد ∗
 . یی خواهد داشت  بسزاتاثیرمستمر کارخانه 

 
 
 

+ شی  متریسانتی  50هیا
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در صورت    (   فضایی جهت پالتهای خالی و دفتر               +     سایل نقلیه   و  فضایی جهت عبور ومرور افراد و       
 )یاز ن

 : بعنوان نمونه 

 سانتی متر   16  ×  21  ×  35به ابعاد   )   سی سی    450 شیشه   15حاوی  (   شرینک   800کارخانه ای که در روز      
 تولید می کند به انباری 34 × 30 × 30به ابعاد )  سی سی 450  مظروف پلاستیکی24حاوی (   کارتن   400و  

  )6نحوه محاسبات در پیوست . (  متر مربع نیاز دارد440به مساحت 

 

 .  ابعاد رایج پالت را نشان می دهد2 در پیوست 2تصویر  : *تذکر  

 

  :به طور کلی انبارها و بخشهای مربوط به آن عبارتند از -5-5-2

  :∗  گیاهی مواد اولیه سردانبار - 1

بــرای نگهــداری مــواد اولــیه گیاهــی تــازه کارخانــه هــا بســته بــه حجــم و ظــرفیت تولــید و بــا تــوجه بــه  
 . .زمان توقف گیاه قبل از تولید باید دارای انبار سرد باشند

 

 :انبار مواد اولیه بسته بندی -2

  و غیــره بایــد در محلــی بطــور وســایل بســته بــندی مانــند شیشــه ، کــارتن ، پاکــت ، برچســب اولــیهمواد
  باشــد کــه از هــر گــونه چــیدن کــالا در انــبار بایــد بگــونه اینحــوه نگهــداری و. .جداگانـه نگهــداری شــود 

ــه  . محفــوظ باشــد، ســیبهای فیزیکــی ، شــیمیایی و بهداشــتی آ ــروز ســوانح ب ــین خطــر ســقوط و ب همچن
 .سانی صورت پذیردمد و شد افراد و ترابری کالا د رانبار به آآو . حداقل ممکن برسد

 

  :انبار قرنطینه  -3

و یا محصول نهایی ممکن است      اولیه  انجـام آزمایشات لازم به روی مواد        “ در صـنایع غذایـی معمـولا      
   محصول در قرنطینه بماند تا       در انبار مواد اولیه و یا انبار       طی این دوره می بایست    . چند روز به درازا کشد    

بسـیاری کارخانجـات ایـن محصـولات را درون انبار      . )  روز   3قل  حـدا  ( جـواب آزمایشـات روشـن گـردد       
ــیچگونه           ــه ه ــند ک ــی نمای ــل م ــنان حاص ــتلف اطمی ــهای مخ ــه روش ــی ب ــند ول ــی ده ــرار م ــول ق  محص

 ولی در شرایطی که خطر تداخل در. تداخلی بین کالای قرنطینه و محصول نهایی به وجود نیاید
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در این صورت حجم این انبار بستگی به . بار قرنطینه نمودکـالا زیـاد باشـد مـی تـوان مـبادرت به احداث ان         
توضیحات لازم قرنطینه ای و     . حجـم روزانـه تولـید ونیـز زمـان نگهداری تا دریافت جواب آزمایشات دارد               

 .زمان و درجه حرارت محیط ونتایج حاصله باید در دفاتر مخصوص به خود ثبت و کنترل شده باشد

 بایــد آنابعــاد و  .  باشــد مســتقیم آفــتاب بــوده و دمــای آن قابــل کنتــرلایــن انــبار بایــد بــدور از تــابش
  باشدو زمان توقف مورد نظر در قرنطینه گذاری متناسب با ظرفیت تولید 

 

   :   انبار محصول -4

در .  پس از طی دوره قرنطینه محصول ، کالا به این انبار منتقل شده و آماده فروش خواهد بود                         
 :وارد زیر می بایست مد نظر قرار گیردطراحی انبار محصول م

 .این انبار با توجه به نوع محصول یا ماده اولیه باید درجه حرارت مناسب داشته باشد )  1

  .باید از تابش مستقیم آفتاب به دور باشد) 2      

 .نمی بایست کالایی جز محصول نهایی را در آن انبار نمود) 3

 از انبارهایی با مساحت زیاد ونظایر آن نگهبانـی ا ، تاسیسـات ،   هـزینه خـرید زمـین ، احـداث بـن          ∗ )4
از ارتفاع به چند روش     .  که استفاده از ارتفاع به جای افزایش سطح مطلوبیت بیشتری یابد           شده موجب  

 :که به شرح ذیل می باشد می توان استفاده نمود

ــف  ــروش ) ال ــکلهای :  په ای کُ ــو  3 در پیوســت 2 و 1ش ــازی م ــره س ــت ذخی ــکه   جه ــه درون بش ادی ک
 . لیتری قرار دارند استفاده می شود220های 

جهــت کالاهایــی کــه از اســتحکام کافــی بــرخوردار نیســتند از قفســه بــندی ســنگین جهــت اســتفاده    ) ب
  )4 و 3 ، در پیوست 7 ، 6 ، 5 ، 4 ، 3شکلهای . ( از ارتفاع بهره برده میشود 

 است که جهت انبارهای مواد       First  In  First  Out ( FIFO)رخی از روشهای استقرار به صورت       ب
آخرین (   Last In First Out (LIFO) یا به صورت      )  4 شکل    ،   3پیوست  `(غذایی یک ضرورت است      

 دراین طرحها باید سعی نمود        )  .6 ، شکل    4پیوست  (   و   )  1 شکل   3پیوست  (  است  )   اولین صادره    –وارده  
 . ل تخلیه شوند تا امکان ماندگاری یک کالا به مدت طولانی از بین برودکه ردیفها به ترتیب و به طور کام

                                                           
∗

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد 
 .  تاثیر بسزایی خواهد داشت کارخانه



 
 جمهوری اسلامی ایران

 اداره کل نظارت بر مواد غذایی و بهداشتی                   عاونت غذا و داروم                              وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشکی
 ضوابط تاسیس و بهره برداری کارخانه های تولید کننده اسانس ، عرقیات و عصاره های گیاهی 

 ٢٢

 

 

  نشان می دهد که در قفسه بندی سنگین می بایست سعی شود کالاهائیکه مراجعه                5وتصویر پیوست   
به آنها فراوان است در طبقات پائین و کالاهایی که مراجعه به آنها بسیار کم است در طبقات بالا و کالاهایی        

 .راجعه متوسط در طبقات میانی جای گیردبا م

 

 : سایر انبارها  )5

 :  ∗  انبار قطعات و لوازم-5-1

ــین        ــیت ماش ــز کیف ــا و نی ــا ، فرســودگی آنه ــنوع آنه ــداد ماشــین آلات ، ت ــه تع ــتگی ب ــدازه آن بس ان
ــرین عــوامل در      ــی قطعــات یدکــی یکــی از اساســی ت ــداد کاف ــداری تع ــروزه نگه  خــریداری شــده دارد ام

 در انبار قطعات می بایست خصوصیات فیزیکی کالا مانند ابعاد .  توقفات تولید استکاهش زمان

ــیت        ــش و قابل ــیت خم ــکنندگی ، قابل ــیت ش ــر قابل ــنده نظی ــدود کن ــیات مح ــدار و خصوص وزن و مق
ــواره در نظــر داشــت  ــراق را هم ــان    .احت ــروه و در یــک مک ــود کالاهــای مشــابه در یــک گ ــد ســعی نم بای

در یــک ... ) زانوئــی هــا ، ســه راهــی ، مغــزی ، ماســور ، ( داری تمــام فیتیــنگها نگهــداری شــود مانــند نگهــ
ایـن انـبار بایــد دارای رطـوبت قابـل کنتـرل بـوده تـا بـه قطعــات         . یـک محـل  محـل و تمامـی شـیر آلات در   

ــید          ــالن تول ــی س ــتیابی ، در نزدیک ــانی دس ــت آس ــود و جه ــیب وارد نش ــداری آس ــین نگه ــی در ح یدک
 .احداث گردد

 

 : ر عمومی  انبا-5-2

ــیل وســایل آشــپزخانه وســایل اداری ، ظــروف     محلــی اســت جهــت نگهــداری وســایل متفــرقه از قب
  کــه ابعــاد آن بســتگی بــه گســتردگی کارخانــه دارد ولــی       و دیگــر ملــزومات ، خالــی ، لــباس کــار   

 . جلوگیری شودآنمی بایست حتی الامکان از نگهداری اقلام غیر ضروری در 

 

 

                                                           

 
∗

به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد   
 .  تاثیر بسزایی خواهد داشت هکارخان
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 : یی انبار مواد شیمیا-5-3

کلـیه مـواد شـیمیایی مـورد اسـتفاده بایـد در محلـی جداگانـه و دور از سـالن ها ی تولید قرار داشته و د                             
نام ماده ، کاربرد آن و احتیاطات لازم        (  با قید کلیه مشخصات برچسب گذاری          رظروفـی بـا پوشـش کامل      

ور از تابش مستقیم نور     واین ظروف باید بد   .  بسـته بـندی شـده باشـد        )هـنگام اسـتفاده از آن بـه فارسـی           
 رعایـت کلیه اقدامات ایمنی لازم نظیر کپسول آتش          .خورشـید بـوده و در شـرایط مناسـب نگهـداری گـردد             

 . نشانی و دوش آب سرد دراین انبار لازامی است

 

 :شیمیایی و بسته بندی رعایت شودمواد نکاتی که باید در انبار  -

 .شدمجزا بوده و برای همین منظور ساخته شده با

 .کلیه ضوابط مربوط به انبارها باید رعایت شود

 . از نوار نقاله استفاده شودنشده و ترجیحاً ماشینهای سنگین وارد انبار بهتر است 

 

 : شرایط فنی و بهداشتی قسمتهای رفاهی-5-6

ذیل نیز   قانون مواد خوراکی ، آشامیدنی ، آرایشی و بهداشتی بوده و موارد                 13      باید مطابق با ماده      
  :رعایت شود

 

 :) رختکن  (  بخش تعویض لباس-5-6-1

 . باشد2287باید در مجاورت سرویسهای بهداشتی کارگران و مطابق با استاندارد ملی ایران به شماره 

 در هر کارگاه یا کارخانه باید اطاقی با وسعت کافی جهت رختکن و به ازاء هرکارگر یک کمد قفل دار                         -1
 .ته باشدسه طبقه وجود داش

در کارخانه هایی که خانمها نیز کار می کنند باید رختکن و سرویسهای جداگانه ای برای آنان  -2
 .در نظر گرفته شود
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  ) :توالت و دستشویی ( سرویسهای بهداشتی  -5-6-2

د  قانون موا  13باید برای کارگران زن و مرد دستشویی و توالت مجزا به تعداد مورد نیاز مطابق ماده                     -1
 :خوراکی ، آشامیدنی ، آرایشی و بهداشتی به شرح ذیل وجود داشته باشد

  و یک دستشویی  نفر یک توالت1-5برای هر  -

 ) دستگاه 3 نفر از هر کدام 25(  نفر یک توالت ، یک دستشویی 10به ازاء هر  نفر 6-25هر   برای-

 ) دستگاه 5 نفر از هر کدام 50( یک توالت ، یک دستشویی نفر 15به ازاء هر نفر 26-55هر   برای-

 ) دستگاه 7 نفر از هر کدام 100(   توالت ، یک دستشویییک نفر 20 نفر به ازاء هر 56 -115 برای هر -

 ) دستگاه 13 نفر از هر کدام 250(  توالت ، یک دستشویی یک نفر 25 به ازاء هر نفر 116-266 برای هر -

  اضافی یک توالت ، یک دستشویی نفر30 نفر به بالا به ازاء هر 266از 

 . سرویسهای بهداشتی باید مجهز به شیر آب گرم و سرد باشد-2 

در و دیوار باید قابل شستشو باشد ، سقف صاف بوده و کف از مواد غیر قابل نفوذ ساخته شود                       -3       
 .به طوری که به آسانی قابل تمیز کردن باشد

 ده و در برابر نفوذ حشرات حفاظت شود وجود مخزن شستشو          لتها باید دارای درب خودکار بو      توا -4

 .ضروری است) فلاش تانک ( 

)   بعد از استفاده از توالت دستهای خود را با صابون یا مواد شوینده بشوئید               ( در توالتها نصب تابلوی      -5
 .ضروری است

به سمت  درب تـوالت    و نـباید    . توالـتها بایـد در محلـی باشـند کـه آلودگـی بـه محـیط بـه حـداقل برسـد                       -6
 .سالن تولید و انبار ها باز شود 

 . پنجره توالت مشرف به فضای آزاد و دارای توری باشد-7

 . توالت دارای هواکش مکانیکی متناسب با حجم آن باشد-8

 .دارای سطل زباله دربدار پدالی بوده که بدون دخالت دست باز شود -9

 

 :کامل  دستشویی -5-6-3

 ، در محل ورود به سالن تولید و در داخل سالن تولید              به رختکن کارگران     عمدتا متصل    این دستشویی ها  
 :دن می باش را داراویژگیهای ذیل وقرار داشته 
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پایی یا با آرنج باز و بسته اتوماتیک ،    دارای شیر آب گرم و سرد بوده و بدون دخالت دست به صورت               -1
 .شود

 . باشد دارای خشک کن برقی یا حوله کاغذی-2

 . دارای سطل زباله دربدار پدالی بوده که بدون دخالت دست باز شود-3

 . وجود داشته باشدضدعفونی کننده در کنار دستشویی ها باید مواد شوینده و -4

از طرفی مواد ضد عفونی و شوینده دارای محل خاصی بوده و شماره گذاری شده ومسئول مشخصی                 .  -5
 . داشته باشد

 

  : حمامها-5-6-4

 قانون مواد خوراکی ،     13بایـد بـرای کارگـران زن و مـرد حمـام مجـزا بـه تعداد مورد نیاز مطابق با ماده                       
 :آشامیدنی ، آرایشی و بهداشتی به شرح ذیل وجود داشته باشد

  نفر کارگر یک دستگاه1-5به ازاء هر  -

 )دستگاه  4 نفر 20 ( دستگاه یک نفر 5 به ازاء هر نفر 6-20 به ازاء هر -

 )دستگاه  7 نفر 50 ( دستگاه یک نفر  10 به ازاء هر نفر 21-50 به ازاء هر -

 )دستگاه  10 نفر 100 ( دستگاه یک نفر  20 به ازاء هر نفر  51-100 به ازاء هر -

  نفر اضافی یک دستگاه20 نفر کارگر به بالا به ازاء هر 100از 

 : محل استحمام باید دارای ویژگیهای ذیل باشد

 .ارها تا زیر سقف کاشیکاری شده و کاشیها بدون ترک خوردگی و شکستگی باشد دیو-1

 .به طرف کفشوی مناسب باشدکف   شیب -2

 . دارای هواکش مناسب با حجم آن باشد-3

 . منبع حرارتی خارج از محوطه حمام بوده ، به طوریکه ایجاد آلودگی در هوا نکند-4

  . مجهز به دوش آب گرم و سرد باشد-5

 .. باید مجهز به تهویه مناسب باشد-6
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 : ∗  آشپزخانه و امکانات آن-5-6-5

چنانچه طبخ در کارخانه انجام گیرد ، کارخانه ملزم به رعایت شرایط مندرج در بند الف ، ب ، ج و د بوده و                        
 . را رعایت نماید) د ( چنانچه غذا فقط سرو می شود باید شرایط مندرج در بند 

ــاه  ــر کارگـ ــوهـ ــی تـ ــندلی   اندمـ ــز و صـ ــداد لازم میـ ــی و تعـ ــعت کافـ ــا وسـ ــوری بـ ــار خـ   دارای ناهـ

فضـای لازم جهـت هـر نفر بین         . بـرای عـده ای کـه در هـر وعـده غـذا صـرف مـی کنـند باشـد                     ) نـیمکت   ( 
عــلاوه بــر ایــن در کارگاههــای بــزرگ کــه غــذای گــرم بــه کارگــران  .  متــر مــربع میباشــد15/1 تــا 95/0

 مــربع جهــت محــوطه ایکــه غــذا ارائــه میشــود و نیــز فضــای کافــی   متــر32داده مــی شــود بایــد حــداقل 
 .جهت آشپزخانه و انبار مواد غذایی در نظر گرفته شود

 

 :*  انبار) الف

دیوارها از جنس کاشی یا پوشش مناسب دیگری باشد و سقف و کف آن صاف و قابل شستشو بوده                      -1
 .و شیب کف مناسب و به سمت کف شوی باشد

 .حجم انبار نصب شود هواکش متناسب با -2

 .قفسه بندی مناسبی برای مواد غذایی انجام شده باشد -5

 . مصالح ساختمانی انبار از نوعی انتخاب شود تا از ورود جوندگان و حشرات به انبار جلوگیری کند-4

 . درجه باشد45کلیه دربها و پنجره ها با توری باشد و شیب لبه پنجره ها به داخل حدود  -5

 دازه کافی موجود باشدنور به ان -6

 

 

 

 

 

 

                                                           
به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد  ∗

 .  تاثیر بسزایی خواهد داشت کارخانه
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 ∗ سردخانه) ب

ظرفیت سردخانه بایدمتناسب با مواد اولیه فاسد شدنی باشد ودارای سیستم های کنترل درجه حرارت و                  
 .رطوبت باشد

  * محل پخت غذا) ج

دیوارها تازیر سقف کاشیکاری شده باشد یا توسط پوشش مناسب دیگری که                    -1
 .اشدبراحتی قابل نظافت باشد پوشیده شده ب

 . سقف صاف وقابل شستشو وتمیز کردن باشد - 2

 . شوی باشد شیب مناسب به سمت کفکف دارای  -3

 پنجره ها مجهز به توری بوده وتوسط عوامل مختلف از جمله چسب نواری  ازشکستن آنها جلوگیری                    -4
 . درجه باشد45شده باشد وشیب لبه آنها به سمت داخل 

 .خت باشد هواکش متناسب با حجم بخش پ-5 

 . باشد4 دستشویی ها به تعداد کافی ومتناسب با مشخصات ذکرشده دربند -6

.  ظرفشویی ها حتی الامکان به تعداد کافی بوده و حتی المقدور ازدستگاه اتوماتیک استفاده شود                        -7 
 .سیستم شستشو باید دارای سه مرحله شستشو ، آبکشی وضد عفونی باشد 

 .جهت پخت غذا باید موجود باشد،   وبهداشتی ز نوع مجاز ا تجهیزات و وسایل کافی-8

 . بهداشتی باشد  از نوع مجاز و جنس ظروف تهیه و پذیرایی غذا- 9

 .های دربدار برای زباله به مقدار کافی باید موجودباشد سطل -9

 

  سالن غذا خوری -د

  .فته  شده باشددستشویی به تعداد کافی درنظر گر  غذا خوری باید قسمت ورودی سالن  در- 1

 . اندازه سالن غذاخوری باید متناسب با تعداد افراد باشد-2

 .کف باید با کفپوش مناسب پوشیده شده و شیب آن به سمت کف شوی باشد -3

 .سقف باید صاف وبه رنگ روشن باشد -6
                                                           

ر به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستم ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد ∗
 .  تاثیر بسزایی خواهد داشت کارخانه

 



 
 جمهوری اسلامی ایران

 اداره کل نظارت بر مواد غذایی و بهداشتی                   عاونت غذا و داروم                              وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشکی
 ضوابط تاسیس و بهره برداری کارخانه های تولید کننده اسانس ، عرقیات و عصاره های گیاهی 

 ٢٨

 

 . در و پنجره ها به اندازه کافی ودارای توری باشد- 5

 .باشد هوا کش باید متناسب با حجم سالن -6

 وســرمایش ســالن بایــد متناســب بــا حجــم ســالن پــیش بینــی شــده وباتــوجه بــه   یش سیســتم گــرما-7
 .شرایط جغرافیایی محل اجرا شود

 .باشدو تمیز کردن  میزهای غذا خوری بدون ترک خوردگی صاف وقابل شستشو-8

 .  صندلی ها از جنس مقاوم وقابل شستشو باشد-9

 .فی موجود باشد  سطل های دربدار به تعداد کا– 10

 

  نمازخانه-5-6-6

 .باید متناسب با تعداد افراد کارکنان باشد

 

 :اصول بهداشت شخصی کارکنان  -5-6-7

 ) حتی مدیران و کارشناسان  ( .باشندمعتبر   کلیه کارکنان دارای کارت بهداشتی -1

 و دکمه بیرونی بوده و یک   کلیه کارگران دارای لباس مناسب و تمیز به رنگ روشن باشند که فاقد جیب-2
 .لباس راحتی بوده و احساس گرما برای کارگران نداشته باشد. جیب در داخل لباس داشته باشد

 .رعایت نمایند“ کلیه کارکنان باید بهداشت و نظافت فردی را کاملا -3

کار از  همچنین در محیط     .  قبل از ورود به سالن فرآوری دستهای خود را شسته و گندزدایی کنند                    -4
 .ساعت ، انگشتر و هر وسیله زینتی دیگر استفاده ننمایند

نمایند و یا   عبور    )  کلرحوضچه های     (  هبعد از شستشو و ضدعفونی دستها از پاشوی       کلیه کارکنان باید      -5
 .از کفشهای مخصوص داخل سالن تولید استفاده نمایند

شو فقط باید درمحل های پیش بینی شده        شستشوی البسه درداخل محوطه کارخانه ممنوع بوده و شست         -6
 .انجام شود

 درصورتی که کارگران از پیش بند ویا دستکش استفاده می نمایند باید کاملا تمیز، بهداشتی وبه رنگ                    -7
 روشن باشد

 .بیماری باید به پزشک کارخانه مراجعه شود هرگونه درصورت مشاهده  ـ 8
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ت پانسمان شده ودرصورت جزیی بودن آن محل جراحت           محل جراح " به هنگام جراحت باید سریعا      -9
 .توسط روکش پلاستیکی مناسب پوشیده شود

  کلیه کارکنان باید از عطسه و سرفه به سمت ماده غذایی خودداری نمایند-10

  خوردن و آشامیدن وکشیدن سیگار درمحل هایی که درتماس مستقیم با ماده غذایی است، ممنوع                     -11

 .باشد می

ــرنامه        -تبصــره ــی ب ــواد غذای ــه م ــر کارخان ــوده و در ه ــد مشــخص ب ــه بای مســئول بهداشــتی کارخان
 . مستند نظافت و گندزدایی موجود باشد

 
 
  آزمایشگاهها-5-7

       آزمایشــگاهها بایــد در محلــی بــنا گــردد کــه بــه راحتــی قابــل دســترس و در نزدیکتــرین فاصــله بــه  
ــهای     ــد و دارای بخش ــندی باش ــته ب ــید و بس ــالن تول ــروبیولوژی    س ــیمیایی و میک ــزیکو ش ــزای فی  مج

ــد ــواد       ، و .باش ــزات و م ــده و تجهی ــی ش ــل بررس ــورت ذی ــگاه بص ــتی آزمایش ــی و بهداش ــیعت فن وض
شــیمیایی آن طــبق لیســت مــربوطه  جهــت دریافــت پــروانه بهــره بــرداری و تاســیس کارخانــه در نظــر   

 .گردد  گرفته 
 

 ــ  -1 زات و وســایل مســاحت آزمایشــگاه هــا ضــمن داشــتن فضــای کافــی جهــت تجهی
 .مورد نیاز باید  متناسب با تولید و تعداد نمونه مورد آزمون در آزمایشگاه باشد

آزمایشــگاه میکــروبیولوژی بایــد دارای فضــایی مجــزا متشــکل از ســه بخــش        -2
ــه لامــپ ( استریلیزاســیون  ، انکوباســیون و کشــت میکروبــی    و عــدم وجــود UVمجهــز ب

 . .ز نور مصنوعی استفاده گرددبوده ودر آن  ا) سینک و زهکشی فاضلاب 

) طبیعـــی و مصـــنوعی  (  از نـــور کافـــی  فیزیکوشـــیمیایی بایـــد آزمایشـــگاه  -3
 .برخوردار باشد 

 .آزمایشگاه  دارای هود آزمایشگاهی با امکانات لازم باشد  -4

 .سیستم تهویه آزمایشگاه باید مناسب باشد -5

ــب      -6 ــش مناس ــا روک ــار ب ــز ک ــنت و می ــگاه دارای کابی ــید و  آزمایش ــد اس ــد ض ض
 .باشد حریق 

 .آزمایشگاه دارای لوله کشی آب سرد و گرم و ظرفشویی باشد  -7

ــتاندارد ( دیـــوار هـــا ، کـــف ، ســـقف ، درب و پنجـــره آزمایشـــگاه بـــا   -8  ISOاسـ
 . انطباق داشته باشد  ) 17025

 .در صورت عدم انطباق موارد نقص اعلام گردد : تذکر            .
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ــو  -9 ــد از روپ ــنان آزمایشــگاه بای ــگ روشــن  کارک ــه رن ــرجیحا ( ش آزمایشــگاهی ب ت

 .استفاده نمایند) سفید 

 .  نظافت و بهداشت فضای آزمایشگاه باید رعایت گردد -10

 .  پیش بینی های لازم جهت اطفاء حریق صورت گرفته باشد -11

 .آزمایشگاه باید مجهز به وسایل کمکهای اولیه باشد -12

 .گاه نصب گرددراهنمای ایمنی حلالها و مواد شیمیایی باید در ازمایش -13

 کلـــیه تجهیـــزات لازم جهـــت انجـــام آزمایشـــات شـــیمیایی و  بایـــدزمایشـــگاه آ -14
  )طبق چک لیست مربوطه. ( میکروبی را دارا باشد

و ســایر ظــروف مــود نــیاز جهــت     شیشــه ای آزمایشــگاه  بایــد دارای لــوازم    -15
 )طبق چک لیست مربوطه ( انجام آزمونها باشد

 .   برده شود در صورت نواقص  موارد آن نام:تذکر 

 .باشد ... ) دستکش ، ماسک و( آزمایشگاه باید دارای وسایل ایمنی  -16

ــوده و        -17 ــخص ب ــد مش ــگاه بای ــاغل در آزمایش ــنان ش ــگاه و کارک ــئول آزمایش مس
 .مدارک تحصیلی آنان مطابق با نوع کارشان باشد

ــید ،     -18 ــه ظــرفیت تول ــا تــوجه ب ــوده و ب ــد تحــت نظــر مســئول فنــی ب آزمایشــگاه بای
 . می تواند به عهده خود او و یا فرد واجد الشرایط دیگری باشدمسئولیت آن

کارکـــنان آزمایشـــگاه مـــی بایســـت مهارتهـــای لازم جهـــت انجـــام آزمایشـــات   -19
 .مورد نیاز را داشته باشند

آزمایشــگاه بایــد داری محــل مشخصــی جهــت نگهــداری نمــونه هــای شــاهد          -20
 .باشد

الیبراســــیون و دســــتگاههای موجــــود در آزمایشــــگاه بایــــد دارای بــــرنامه ک -21
 .برچسب کالیبراسیون باشند

ــداری       -22 ــا روش نگه ــق ب ــد مطاب ــیمیایی بای ــای ش ــواد و حلاله ــداری م ــرایط نگه ش
 .آنها باشد

ــاخت       -23 ــاریخ س ــر ت ــا ذک ــد دارای برچســب مشــخص ب ــده بای ــیه ش ــولهای ته  محل
 .باشد

 نحـــوه دفـــع ضـــایعات میکروبـــی و شـــیمیایی در آزمایشـــگاه بایـــد مشـــخص   -24
 .باشد

مــــایش و جــــزوات اســــتانداردهای محصــــول بایــــد در  کلــــیه روشــــهای آز -25
 .آزمایشگاه موجود باشند
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ــتایج آزمــونهای میکروبــی و شــیمیایی بایــد روزانــه در دفاتــر مخصــوص ثــبت    -26  ن
و کدگـذاری آن بـه طریقـی باشـد کـه امکـان ردیابـی نمـونه هـای آزمـون شـده و تعمیم آن                           

 .به خط تولید به وضوح وجود داشته باشد
 

 قیاتاسانس و عر -5-7-1

 اسانس و عرقیات گیاهیآزمایشات مورد نیاز -1 -5-7-1

 :بررسی محصول از نظر  -1

  رنگ -

  بو -

  طعم -

 و شفافیتکدری   -

 درجه سانتیگراد20مخصوص نسبی در   و وزنوزن مخصوص  اندازه گیری - 2

   اندازه گیری آلودگی میکروبی ، قارچی-  3
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 ویسکو متر -
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 )جهت حمل گل به داخل مخازن (بالا بر  -2

 دستگاه تقطیر -3

 کندانسور -4

 مخزن ذخیره آب کندانس -5

 ازن ذخیره اولیهمخ -6

 مخازن ذخیره ثانویه -7

  مخزن ذخیره اسانس -8

 مخزن فرمولاسیون مجهز به همزن  -9
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 خودکار   دربند خودکار یا نیمه -15

    چاپگر-16

   برچسب زن-17

    شرینگ یا کارتن گذاری-18

    پمپ استینلس استیل سیار-19

     پمپهای آب-20
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 میزهای سورت از جنس استیل یا نوارنقاله -1

 آسیاب -2

 الک در سایزها و مشهای مختلف -3

 ♠) در صورت استفاده از پرکولاتور( زن خیساندن گیاه مخ -4

 ♠ )ماسراتور و یا  پرکولاتور ویا  سوکسله( دستگاه عصاره گیری  -5

  فیلتراسیون-6

  قیف جداکننده-7

 مخـزن تصـفیه نگهـداری فـراورده تصـفیه شـده از جنس استینلس                -8
 استیل

  مخازن نگهداری عصاره از جنس استنلس استیل-9

در صـورت اسـتفاده از ماسراتور و         ( ره آب کـندانس    ذخی ـ مخـزن  -10
 ♠ )سوکسله 

   ذخیره آب تصفیهمخزن -11

 )با توجه به نوع حلال( پاستوریزاتور   -12

 یا نیمه خودکار خودکار پرکن -13

 خودکار یا نیمه خودکار دربند -14

  چاپگر-15

  زنبرچسب -16
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 ضوابط تولید-6
  مواد اولیه6-1

  شرایط عمومی6-1-1

کلیه مواد اولیه مورد مصرف، از منابع تولید داخلی، باید دارای پروانه ساخت از وزارت بهداشت                     -
و مواد اولیه داخلی که مشمول اخذ پروانه        )  خت تهیه شوند  باید از واحد های دارای پروانه سا      (  باشند

بایستی پس از انجام آزمایش در کارخانه و         )  از جمله مواد خام گیاهی       (  های بهداشتی نمی شوند     
نیز باید دارای مجوز    )  خارجی(  مواد اولیه وارداتی    .  تایید مسئول فنی اجازه مصرف داشته باشند       

 .ورود از اداره کل نظارت باشند

 .مواد اولیه خریداری شده تنها پس از تایید مسئول فنی ، اجازه نگهداری  در انبار و مصرف را دارد -

مواد اولیه باید دارای مشخصات لازم از جمله شماره بچ، نام علمی و شیمیایی، دستورالعمل شرایط                  -
 .انقضاء باشدنگهداری و نمونه برداری، دستورالعمل ایمنی برای نحوه مصرف  و تاریخ تولید و 

کلیه مواد اولیه جهت مصرف باید تحت نظارت و کنترل مسئول فنی باشد وتصاویر پروانه ساخت و                  -
 ) .مواد اولیه مشمول پروانه ساخت و وارداتی ( مجوز ورود در اختیار مسئول فنی باشد 

 مواد اولیه مشمول (مواد اولیه باید دارای برگه آنالیز که در آن تاریخ تولید و انقضاء ذکر شده، باشد -
 ).پروانه ساخت و وارداتی 

مواد اولیه مشمول پروانه    (  مواد اولیه باید دارای فاکتور خرید که در آن مقدار آن درج شده ، باشد                 -
 ). ساخت و وارداتی 

 .مواد اولیه باید در واحد تولید ی مصرف کننده دارای پرونده اختصاصی باشد -

 .نگهداری ، موارد مصرف و شکل فیزیکی قید شده باشددر پرونده مواد اولیه باید شرایط  -

مواد اولیه باید در شرایط مناسب و سازگار با ویژگی های آن با توجه به دستورالعمل های مربوطه                   -
 .نگهداری گردد

 .چرخش مواد اولیه در انبار باید بر اساس تاریخ ورود و تاریخ تولید و انقضاء باشد -

مواد اولیه  (  در موقع ورود به انبار باید سالم و بدون نقص باشد             ظروف  بسته بندی مواد اولیه          -
 ).مشمول پروانه ساخت و وارداتی 

 مواد اولیه تاریخ مصرف گذشته و یا غیر قابل قبول  و رد شده باید از انبار خارج و در انبار                              -
 .ضایعات تا تعیین تکلیف  نگهداری شود

مل و فرمولاسیون بچ تولیدی توسط فرد مسئولی انجام           توزین مواد اولیه باید با توجه به دستورالع        -
 .شود

 .فضای لازم و امکانات مناسب جهت انجام توزین در نظر گرفته شود -
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در صورت نگهداری مواد اولیه که فوراً مصرف نمی شود باید ظروف یا مخازن نگهداری از جنس                    -
 .مناسب با توجه به ویژگی های مربوطه و قابل دربندی باشد

 
 
 
  مواد اولیه مجاز 6-1-2
 ... )برگ ، ساقه ، دانه ، گل ، میوه ، ریشه ، پوست و( قسمتهای مختلف  گیاه  از عبارتست - اصلی مواد  
 با توجه به نوع استخراج و روش تولید ... ) آب ، الکل اتیلیک ، پروپیلن گلیکول و ( حلالهای مخصوص  و

 
 
  محصول نهایی2 -6

  شرایط عمومی1 -6-2

 .ل تولیدی باید دارای پروانه ساخت معتبر باشدمحصو -

روش و دسـتورالعمل اسـتاندارد جهـت انجـام آزمایشـات میکروبـی و فیزیکوشیمیایی  موجود بوده و                     -

 .مورد استفاده قرار گیرد

 .محصول قبل از آزمایشات لازم در قرنطینه قرارگیرد -

ر عوامل با توجه به ویژگی های       شـرایط نگهـداری محصـول در قـرنطینه از نظـر دمـا و رطوبت  و دیگ                   -

 .محصول باشد

شرایط ذکر شده در قسمت انبار محصول       ( محصـول تولیدی آماده عرضه در شرایط مناسب نگهداری           -

 .نگهداری شود) این ضوابط

 .محصول تولیدی از نظر قابلیت مصرف به تایید مسئول فنی رسیده باشد -

 .ود باشدمستندات انجام آزمایشات محصول در آزمایشگاه موج -

نـوع و جنس ظروف و بسته بندی محصول مورد تایید مسئول فنی با توجه به مندرجات پروانه ساخت                    -

 .باشد
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 .بسته بندی محصول بدون عیب ونقص  باشد -

 قانـون مـواد خوراکی ، آشامیدنی ، آرایشی و بهداشتی و دستورالعمل              11نشـانه گـذاری مطابـق مـاده          -

 .ش پزشکی رعایت گرددوزارت بهداشت ، درمان و آموز

 .نحوه مصرف ، شرایط نگهداری و هشدارها بر روی بسته بندی یا بروشور قید گردد -

 

  ویژگی های محصول نهایی6-2-2

محصـول نهایـی بایـد زلال ، بدون لرد ، رسوب و فاقد ذرات خارجی ، بوی پختگی ، ترشیدگی و یا هر نوع                         

 .  مطابق با استاندارد های ملی و بین المللی مربوطه باشدتخمیر بوده و ویژگیهای شیمیایی و میکروبی آن

 ). می باشد 3545ویژگیهای  میکروبیولوژی عرقیات گیاهی مطابق با استاندارد ملی ایران به شماره ( 

 

  شرایط تولید6-2-3

   مندرج در این ضوابط باشد7  شرایط فنی و بهداشتی تولید باید مطابق با  بند 
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 :تجهیزات و ماشین آلات تولید ، بهداشتی و نی فاصول  -7

 تمامی دستگاهها و تجهیزات مورد استفاده باید از نظر ایمنی مطابق آیین نامه های حفاظتی و بهداشت                     -
 3515کار مصوب شورای عالی حفاظت فنی وزارت کار بوده و مطلبق استاندارد ملی ایران به شماره                       

 .باشد

هستند باید خنثی ، بی اثر ، صاف ، بدون خلل و فرج             محصول  ماس با    تمام سطوحی که در ت     -1
و بدون قابلیت جذب باشند همچنین در برابر مواد شیمیایی پاک کننده و ضدعفونی کننده مقاوم بوده                   

 .و به راحتی تمیز گشته و باز بینی و بازرسی آنها آسان باشد

 قسمتهای آهنی   .   باشد  محصول نوع      اتجهیزات به کار رفته باید منطبق ب                  جنس -2

فلزاتی نظیر آنتیموان و کادمیوم ،      .  نباید در تماس مستقیم با ماده غذایی باشد        )  حتی آهن گالوانیزه    (  
نباید در ساختار تجهیزات استفاده شده      )  آلیاژی از مس وروی   (  مس یا آلیاژهای حاوی مس و برنج         

مقاوم است لذا در ساختار تا      “  دندگی کاملا در برابر خور  )  آلیاژی از مس و نیکل        (  Monelفلز  .  باشد
اما برای محصولاتی که در مجاورت مس تغییر         .  نکهای مخصوص محلولهای نمکی استفاده می شود       

 .رنگ می دهند مناسب نمی باشد

قسمتهای .   می باشد     محصولجنس فلزی برای ساختار تجهیزات فرآوری           استیل ضد زنگ بهترین    
 بوده و 302مستقیم با ماده غذایی نیستند از استیل ضد زنگ شماره                 داخلی دستگاهها که در تماس         

 برای  316 است که شماره        316 و    304 از جنس استیل ضد زنگ           محصول قسمتهای در تماس با        
مایعات گی داشته و برای      دنر مقاومت کمی در برابر خو      304محصولات اسیدی و خورنده می باشد ، و           

ی استنلس استیل ، دارای ظاهری مطلوب ، قابلیت تمیز کردن ، فرم                به طور کل  .  اسیدی مناسب نمی باشد   
 .پذیری آسان ، مقاومت به خورندگی ، سطحی صاف و صیقلی است

تجهیزات به کار رفته نباید  زاویه های گوشه دار داشته باشند و تا حد امکان باید از ایجاد                        -3
 شود زیرا شستشو و تمیز کردن       فضاهای مرده به خصوص در لوله ها و مسیرهای انتقال جلوگیری           

دقت شود که   .  آنها مشکل بوده و محلی مناسبی جهت تجمع آلودگیها و میکروارگانیسمها می شوند                 
برای اطلاعات بیشتر مراجعه شود به       (  . درجه سانتیگراد باشد    60دمای آب شستشو باید بالاتر از         

  )3766اسنتاندارد ملی ایران به شماره 
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 سانتی متر بوده و در صورتیکه        15زات و ماشین آلات از کف کارخانه          حداقل فاصله تجهی   -4
 سانتی متر از کف فاصله داشته باشد تا 46سطح زیادی از کف توسط دستگاه اشغال شود باید حداقل 

پایه های زیر دستگاهها و ماشین آلات بهتر است سطح         .  تمیز کردن و شستشو به راحتی صورت گیرد       
 درجه ای داشته باشد تا      45شته و در صورت مربع شکل بودن قابلیت چرخش          مقطع دایره ای شکل دا    

 .شستشو کامل و صحیح انجام شود

 :  تانکها -5

صاف “  باید از جنس استیل ضد زنگ ، بدون زاویه و گوشه بوده و محلهای جوشها و اتصالات کاملا                  
محل ورود شافت به .  بسته شود”سقف آنها به صورت مدور بوده و دریچه های آن کاملا     .  و صیقلی باشد    
 .درزگیری شده و جهت تمیز کردن به راحتی قابل باز شدن باشند” همزن باید کاملا

 تانکها باید دارای زهکش باشند تا بعد از پروسه تمیز کردن به راحتی محلول تمیز کننده خارج شود و 
 .  وجود خارج نمایددارای خروجی هوا باشند تا مانع کندانس آب شده و بخار را در صورت

باید به گونه ای طراحی شده باشند که سیستم شستشومناسبی برای آنها درنظر گرفته شده باشد به                  
 .گونه ای که تمام نقاط کور نیز شستشو شود

دریچه شیشه ای جهت رویت محصول        .  دارای مکانهایی جهت نصب ترمومتر و فشارسنج باشند          
 .حی شده باشد که کلیه مواد غذایی تخلیه شودداشته و قسمت تخلیه محصول طوری طرا

 :  پمپها -6

نوع و جنس پمپ در کیفیت بهداشتی محصول موثر است بنابر این باید تمام جنس پمپها از استیل ضد                   
 .زنگ باشد به خصوص محلهایی که در تماس مستقیم با ماده غذایی است 

 متحرک پمپ که جهت اتصال بخشهای ثابت        قسمتهای.  پمپها باید قابل باز شدن و تمیز گشتن  باشند          
 .بکار می رود می تواند از جنس پلاستیک یا استیل باشد

 سانتی متر فضای خالی جهت باز و بسته کردن و تمیز کردن پمپ ضروری               60اطراف هر پمپ حدود     
 .است
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 : پرکن و بسته بندی   - 7

اما در اکثر موارد امکان شستشو دستی این        .  روش تمیز کردن متفاوت است     ,، با توجه به نوع وسیله    
  CIPو با توجه به حساسیت مواد باید از                      .  تجهیزات با باز کردن آنها وجود ندارد                

 ) Cleaning In Place ( استفاده شود. 

 اهمیت است و یک محل عمده تجمع         زقسمت قیف فیلر که به عنوان بالانس عمل می کند ، بسیار حائ              
و از آنجا که امکان پروسه حرارتی در این مرحله             )  CCP    ) Critical Control Point  آلودگی است      

  داشته باشد لذا درمناسبوجود ندارد باید کنترل شود که محصول ورودی به این قسمت  دمای بالای 

بالا می رود  صورتیکه دستگاه نواقصی پیدا کرد ماده غذایی در فیلر مانده  سرد شده و امکان آلودگی             
 . نشود بسته نهاییوارد ، این باید توجه کافی گردد تا محصول راکد مانده بنابر 

 بوده و در صورت استفاده از کارگر باید به میز مناسب و              خودکار و یا نیمه     خودکاردستگاه اتیکت زنی ،   
 .استقرار صندلی و امکانات لازم مجهز باشد

 تولید وجود داشته باشد و فرد مسئول و         فردی مسئول برای کنترل و نظارت بهداشت دستگاهها و وسایل         
 .افراد تحت نظر وی آموزشهای لازم را دیده باشند

 شناسایی دستگاهها ، تعمیرات و تجهیزات مورد نیاز با سیستم  - 14
                                                                                    Preventive Maintenance  ( PM ) 

ــرای          ــی ب ــی توجه ــر ب ــر اث ــت ب ــن اس ــه ممک ــکلاتی ک ــگیری از مش ــتگاه و پیش ــداری دس ــت نگه     جه
ــد از روش   ــیش آی ــتگاهها پ ــی      PMدس ــه م ــتم توســط چــک لیســتی ک ــن سیس ــی شــود وای ــتفاده م  اس

بایســت از قــبل در کارخانــه وجــود داشــته باشــد اعــلام مــی کــند کــه دســتگاهها بــه طــور مســتمر مــورد 
 . موارد مشکوک مورد بررسی و در صورت لزوم بر طرف می گرددبازرسی قرار گرفته و

 
  Cleaning & Desinfection(C &D)سیستم  وجود -15

در ایــن سیســتم بــا اســتفاده از یــک جــدول مســتقل شستشــو و ضــدعفونی بــرای هــر دســتگاه مشــخص  
 .می شود

 C & Dمراحل 

 )Brushing( جرم زدایی -1

 شستشو با آب -2

 مواد شویندهشستشو با  -3

 تشو مجدد با آبشس -4

 ضدعفونی در صورت نیاز -5

 آبکشی -6
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  )1836استاندارد ملی : ( برای شستشو و تمیز کردن می توان از ترکیبات زیر استفاده نمود 

 بی کربنات سدیم -

 کربنات سدیم بدون آب -

 تری فسفات سدیم -

  درجه سانتی گراد85 الی 80آب گرم با دمای  -

 سود کاستیک -

 ترکیبات کلر -

 اسید نیتریک -

  : کرتذ

برای ضدعفونی کردن تجهیزات و سطوح دستگاهها نباید از ترکیبات چهارتایی آمونیم استفاده                  -1
زیرا باقی مانده این ترکیبات به سختی برطرف شده و همچنین کلیه میکروارگانیسمها را از                .  نمود
 بین

 . نمی برند

فی صورت گیرد زیرا باقی     مرحله ابکشی برای زدودن باقیمانده شیمیایی ، باید با دقت و توجه کا              -2
 .مانده برخی از ترکیبات مانند کلر موجب ایجاد خورندگی در سطح دستگاهها و لوازم خواهند شد

   مقررات عمومی ایمنی و بهداشتی ماشین آلات تهیه مواد غذایی-3

د به طور کلی بخشهای مختلف تمام ماشین آلات و تجهیزات خط تولید باید طوری طراحی شده باش                      ∗-4
 مهره یا پیچ بتوان با دست چندکه به سرعت و به راحتی از یگدیگر جدا شده و تنها با باز کردن و برداشتن 

 .دستگاه را پیاده کرد 

 

بهتر است بخشهای مختلف تجهیزات از وزن کمی برخوردار باشند تا به آسانی جهت تمیز کردن و                    ∗  -5
 .تعمیر با دست حمل شوند

                                                           
به معنای توصیه می باشد و اجرای آن در پیشرفت و بهبود مستمر  ) *(  ستاره علامت  مشخص شده باموارد ∗

 .  تاثیر بسزایی خواهد داشت کارخانه
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 6پیوست  

 ات زیر بنای انبار  نحوه محاسب
 :فرضیات ذیل جهت محاسبه زیر بنای انبار محصول  وجود دارد 

 34 × 30 × 30 کارتن به ابعاد 400 و 16 × 21 × 35 شرینک به ابعاد 800 تولید -

  متر3 ارتفاع مفید چیدمان -

  متر مربع20 سطح لازم جهت پالتهای خالی -

  متر مربع 12 سطح لازم جهت دفتر انبار در صورت وجود -

 ) می باشد 6زیرا طول سوله عموما مضربی از (  متر 60 حداکثر طول انبار -

  روز15 حداکثر روزهای انبارداری -

در صورت نیاز (  متر جهت عبور لیفتراک 4 سانتی متر از دیوارها  و 50   جهت فضای خالی با احتساب -
  )  5/0 + 5/0 + 4(  × 60  =  300                       متر مربع          )                                    به دور زدن 

 

 16/0 × 21/0 × 35/0 =  01176/0)            متر مکعب  ( حجم هر شرینک  

 30/0 × 30/0 × 34/0 =  0306/0)            متر مکعب  ( حجم هر کارتن  

 
  زیر بنای انبار  =    حجم هر ماده× تعداد × تعداد روزهای انبارداری   ×                                             

  مفید چیدمانارتفاع                                                                  

در صورت  (   جهت پالتهای خالی و دفتر       فضایی+         جهت عبور ومرور افراد و و سایل نقلیه               فضایی      +
 )نیاز 

 

  زیر بنای انبار   = )   01176/0 × 800  + 0306/0 × 400(  × 15 + 20 + 12 + 300 = 440)  متر مربع ( 

تریمانتی  س50اشیه ح  

  متر5/0

  متر5/0
3 
 ٥٠

  

 
 
 

  متر60

  متر4
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  7پیوست  
 

 فهرست استانداردهای اسانس و عرقیاتی  که تاکنون تدوین شده است
 

   1377                               4378                           آماده سازی نمونه                             –اسانس ها 

   1361                               2274روسهای نمونه برداری و آزمون اسانس های طبیعی                           

 -                                    5850   ویژگی ها                                             – گریپ فروت –اسانس ها 

 -                                  2274 -4  اندازه گیری مواد باقیمانده  پس از تبخیر روش            -اسانس ها 

  -                                2274 - 5 روش آزمون                 –  اندازه گیری چرخش نوری -اسانس ها 

 -                                 2274 - 6 روش آزمون              –  اندازه گیری ضریب شکست - اسانس ها 

 -                                 2274 - 7 روش آزمون                      –  اندازه گیری میزان فنل -اسانس ها 

 -                                 2274 - 8س از تقطیر در خلاء          اندازه گیری مواد باقیمانده پ-اسانس ها 

   -                                 2274 - 9  اندازه گیری اندازه گیری چگالی نسبی                       -اسانس ها 

 1377                             4377  اندازه گیریارزش کربنیل به روش کلرور                         -اسانس ها 

      1375                             3754  ویژگی ها                                                   -  اسانس  طبیعی نعنا  

  1374                              3280  آئین کار واحدهای تولید                                                 -عرقیات  

 1373                              3545  ویژگی های میکروبی                                           -عرقیات  گیاهی  

 Allured ,s Flavor and Fragrance Materials 2004استاندارد بین المللی و سایت مورد استفاده                

com.perfumerflavorist.www 
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 8پیوست  
  عمومی ایمنی و بهداشتی ماشین آلات تهیه مواد غذاییمقررات

  )3515استاندارد ملی ایران به شماره ( 
 

 ـ تعاریف و اصطلاحات1

قیم یا غیرمستقیم به دلیل ساختمان ماشین و         رود بطور مست    که انتظار می   کارییناحیه  :   ناحیه خطر  -1-1
 . حادثه ساز باشد ) شامل روبات (  آن عملکردمواد یا 

 و غیره که برای جلوگیری از تماس یا          حفاظتیپوشش یا سرپوش    ،  محفظه  ،  حصار  :   حفاظ ایمنی    -1-2 
مده آنها از این قرار      خطر در ماشین تعبیه شده است و ع        ناحیهنزدیک شدن بدن یا قسمتی از بدن انسان به          

 :است 

 که برای محافظت از ناحیه خطر در نظر گرفته شده است و هیچ قسمت                ایمنیحفاظ  :   حفاظ ثابت    -1-2-1
تواند جزئی از     حفاظ می  این.     و ارتباط با سیستم متحرک فعال ماشین است ندارد             تماسمتحرکی که در    

 .  شده باشد  نصبماشینماشین باشد یا بطور مستقل روی قسمتی از 

 الکترونیک ماشین یا سیستم     سیستمحفاظ ایمنی که قسمت متحرک آن در ارتباط با          :   حفاظ فرمان    -1-2-2
 هیچ حفاظ آنچنان طراحی شده است که تا حفاظ ایمنی بطور کامل قفل نشود                  این.    کنترل مکانیکی است    

 . قسمت خطر آفرین بکار نیفتد 

 برای حفاظت در برابر خطر برق گرفتگی تنها به عایق بندی                آندر  دستگاهی که   :  I دستگاه طبقه     -1-3
در این روش دستگاه به هادی       .   اقدامات ایمنی دیگری نیز منظور شده است           بلکهاصلی اکتفا نشده است      

 دارد که در     اتصالای   به گونه )  کشی ثابت ساختمان منظور شده است          که قبلا در سیم      (  حفاظتیزمین  
  . نشونددار  های فلزی قابل دسترس برق قسمت، بندی اصلی صورت خرابی عایق 

 که در آن برای حفاظت در برابر خطر برق گرفتگی تنها به عایق بندی                   دستگاهی:  II دستگاه طبقه    -1-4
 شده  منظور نشده است بلکه اقدامات ایمنی دیگری مانند عایق بندی مضاعف یا تقویت شده نیز                 اکتفااصلی  
 . بینی نشده یا به شرایط نصب آنها تکیه نشده است   حفاظتی پیشزمینگاهها هادی  این دستدر.  است 

 شده است و دارای هیچ      طراحی   که برای کار با ولتاژ ایمن بسیار پائین           دستگاهی:  III دستگاه طبقه    -1-5
 .  اعم از خارجی یا داخلی که با ولتاژی غیر از ولتاژ فوق کار کند نیست مداریگونه 

 که برای محافظت کارگر از خطر از چنان مکانیزمی برخوردار است که ای وسیله: و دستی فرمان د -1-6
 . به هر دو دست کارگر نیاز دارد  ، افتادنبرای بکار 
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نیمه ،   تولید و پخت در مراحل مواد اولیه          روندهایی که در     محل:   در تماس با مواد غذایی        قسمت -1-7
 .  پیدا کنند تماس ساخت یا تولید کامل با مواد غذایی

تمام سطوح به جز سطوحی که با مواد غذایی تماس             :   غذایی نیست     مواد قسمتی که در تماس با         -1-8
 . دارند

 
 ـ مقررات عمومی ایمنی2  

  : به قرار زیر استایمنی مقررات عمومی در ارتباط با اقدامات -2-1

  . باشد III یا I ، II ماشین باید از نوع طبقه 2-1-1

نیمه ساخت یا کامل شده را در طول روند تولید ،  اولیه غذایی مواد در ناحیه خطر جائیکه کارگر -2-1-2
   شودآورد برای حفظ کارگر باید اقدامات مؤثری بکار برده  دهد و یا از آن در می  میقراردر داخل ماشین 

رگر باید وسیله تغذیه و برای حفظ کا،  وجود دارد ماشین در صورتیکه امکان تجهیز مستقیم -2-1-3
 .  شود تعبیهبرداشت خودکار روی ماشین 

 : شود که شرایط زیر را داشته باشد ساخته حفاظ ایمنی باید طوری طراحی و -2-1-4

  . باشدکارگر نتواند به ناحیه خطر دسترسی داشته ،  ـ در زمان کار ماشین الف 

 .  آن شده باشد در انسانیرعایت مسائل مهندسی  ـ حفاظ ایمنی باید طوری طراحی و ساخته شود که ب 

 .  ـ حفاظ نباید در روند تولید اختلال ایجاد کند ج 

 .  ـ حفاظ ایمنی بطور خودکار یا با حداقل نیروی کار کارگر عمل کند د 

 .  داشته باشد ماشین حفاظ ایمنی بیشترین هماهنگی را با قابلیت کار کارگر و عملکرد ' ‹ه 

 .  شود فعالایمنی باید یا جزئی از ماشین باشد یا با بکار افتادن ماشین  ـ حفاظ و 

 .  کردن و شستشوی ماشین شود تمیز، روغن کاری ، تعمیر ، تنظیم ،  ـ حفاظ ایمنی نباید مانع بازرسی ز 

 های و ضربه )  برحسب مورد   (   مواد شیمیایی    های خوردندگی،   ـ حفاظ ایمنی باید در برابر سائیدگی           ح 
 .  عملکرد آن به سادگی اثر نگذارد رویمعمول استقامت داشته باشد و 

بینی شده در حالت عادی و در         برابر خطرات پیش   در ـ حفاظ ایمنی باید همواره حفاظت کامل و دائمی            ط 
 . حوادث را داشته باشد 

یب رساندن به    متحرک حفاظ ایمنی یا وسیله حفاظتی ایمنی باعث آس          قسمت در مواقعی که وزن       -2-1-5
 .  از وزنه تعادل استفاده گردد و این مجموعه به کارگر صدمه نزند باید، کارگر شود 

مثلا به کمک سیلندر روغن یا       ،   محرک با فشار روغن یا فشار هوا است            مکانیزم در مواقعی که      -2-1-6
 پایین است عمل      باشد که در زمانی که فشار        شده چنان طراحی و ساخته        باید.     و غیره     هواسیلندر  

 . صورت نگیرد ، شود   غیرعادی میعملکردنادرستی که باعث صدمه زدن به کارگر و 
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  : متحرکقسمت اقدامات ایمنی -2-2

، زنجیر  ،  های خطر مانند تسمه       ناحیه،   مکانیزم انتقال برخوردار است       از در مواقعی که ماشین       -2-2-1
 نیرو  انتقالکلاچ و دیگر قسمت های متحرک یا قسمت         ،  چرخ دنده   ،   محل درگیری زنجیر     های دندانه،  پولی  

باید )  نوار نقاله   (  در صورت وجود زنجیر انتقال      ،   هر حال    در.    باید پوشش کافی و مطمئن داشته باشد         
 . ها نرود   به گونه ای باشد که انگشتان و لباس کارگر لای زنجیر و دندانهآنساختمان 

 سنگین در وسیله محرک ماشین وجود دارد که ممکن است برای               اجسامبزرگ  های    اگر حرکت  -2-2-2
 .  وسیله توقف اضطراری تعبیه شده باشد بایدکارگر ایجاد خطر کند 

 تغذیه روغن به ماشین در موقع کار دستگاه ضرورت داشته باشد باید                یا در صورتیکه ریختن      -2-2-3
 تغذیههای ثابت ویژه ریختن روغن یا         از محل امنی به دهانه     گذاری  باشد تا با لوله    آنچنانساختمان ماشین   

 . از نزدیک شدن کارگر به ناحیه خطر جلوگیری کند ، روغن 

 : ماشین خارجیهای   اقدامات ایمنی قسمت-2-3

 . لبه تیز و غیره وجود داشته باشد ،  ناحیه خطر نظیر جلوآمدگی نباید در سطوح ماشین -2-3-1

ماشین اصلا نباید بکار    ،  در زمان باز کردن و بستن حفاظ ایمنی باز است           ،  اظ فرمان    وقتی که حف   -2-3-2
 . بیفتد 

 نظایر آن در قسمت خارجی ماشین وجود دارد باید با حصار محفوظ                  و اگر مکانیزم چرخان      -2-3-3
 .  تا کارگر نتواند به آسانی به آن نزدیک شود شودای پوشانده  کننده

 درجه سلسیوس دارد باید با در        60 ماشین دمائی برابر یا بیشتر از         خارجی بدنه    اگر قسمتی از   -2-3-4
 .  ایمنی از صدمه زدن به کارگر جلوگیری کرد اقداماتنظر گرفتن 

 
  : الکتریکیکنترل اقدامات ایمنی وسایل -2-4

 راه انداز و     باید مجهز به وسایل    ،  کند    تولید بطور مستقل کار می      پیوسته ماشینی که در دوره       -2-4-1
 بیندازد  بکارماشین را   ،   باشد تا کارگر بتواند از محلی که برای انجام کار استقرار دارد              جداگانهمتوقف کن   

 . یا متوقف کند 

تمیز کردن و شستشو از ایمنی کافی       ،  روغن کاری   ،  تعمیر  ،  تنظیم    ،  بازرسی اگر ماشین در حین      -2-4-2
 قفلوسایل کنترل الکتریکی    ،  وی مجهز به قطع کننده برق قفل دار           دستگاه باید به نح      ،  نیستبرخوردار  

 .  حرکت درآید بهحادثه یا عملی نادرست ، احتیاطی  شونده و غیره باشد تا ماشین نتواند بر اثر بی

 کنترل باید در جایی باشد که کارگر بتواند مراقبت کافی بر آن داشته           الکتریکی محل اتصال تابلوی     -2-4-3
 .  غیر از کلید توقف باید انحصارا بوسیله تابلوی کنترل انجام شود عملکردیباشد و 

 از هر یک از محلهای استقرار کارگران به سهولت قابل دسترس                باید وسایل توقف اضطراری      -2-4-4
   .باشد

 .  با اتصال زمین بکار گرفته شود باید موتور الکتریکی -2-4-5

  به گونه ای باشد که در زمان توقف برای تعمیر و سرویس یا قطع  بایدماشین کلید قطع و وصل -2-4-6
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 حالت  درخود به خود    )  به عنوان مثال ژنراتور اضطراری      (  در زمان راه اندازی منبع برق         ،  برقبودن مدار   
 . قطع بماند و حتی پس از پایان سرویس حالت قطع را حفظ کند 

 
 ـ مقررات عمومی بهداشتی3

 : در تماس با مواد غذایی های قسمتهداشتی برای  اقدامات ب-3-1

گوشه و غیره نباید    ،  حفره  ،   است نظیر دندانه     دشوار از قسمت هایی که شستن و پاک کردن آنها           -3-1-1 
 . مایعات به آسانی تخلیه شوند ،  به گونه ای باشد که پس از شستشو بایداستفاده شود و ساختمان آنها 

دندانه غیر قابل دسترس و غیره وجود داشته باشد و به آسانی              ،  شکاف  ،  ره   در مواقعی که حف     -3-1-2
ای باشد که به آسانی بتوان در موقع شستن و             تمیز کرد باید ساختمان آن به گونه        ونشود آن را شست     

 .  کردن از دستگاه جدا کرد تمیز

جزء در مواردی که به آسانی      به  ،  مهره یا پیچ با سر آچار آلن خور            ،  پرچمیخ  ،  قسمت حلزونی   -3-1-3
 .  شوند نباید مورد استفاده قرار گیرند میشسته و تمیز 

 درجه یا کمتر از آن بطور دائمی متصل شده است ترجیحأ            90 ای برابر    زاویه قسمتی که در داخل      -3-1-4
 .  داشته باشد که به آسانی شسته و تمیز شود انحنائیباید چنان 

هایی که در تماس با مواد غذایی هستند قرار گیرند و به                 بیرونی قسمت  قسمت یاتاقانها باید در      -3-1-5
 با و آب بندی شوند که نشت روغن موتور و نفوذ و انتشار آن به قسمتی که در تماس                        ساختهگونه ای   

 . نداشته باشد ، مواد غذائی است 

طراف و قسمت های متصل     در مواقعی که فاصله ای در ا      ،   ماشین   متحرک وسیله آب بندی قسمت      -3-1-6
 .  به گونه ای باشد که برای تمیز کردن بتوان آن را به آسانی جدا کرد بایدکننده آن وجود دارد 

رطوبت سنج یا دیگر حس کننده های وسایل اندازه گیری باید به                 ،  دماسنج قطعات حس کننده      -3-1-7
 .  ایجاد آلودگی نکنند کهگونه ای باشند 

 مکانیکی تولید شده و برای قسمت های در تماس با مواد غذایی یا                   روش که به      هوا یا گازی    -3-1-7
 .  از روش مناسبی برای صاف کردن یا حذف ذرات دیگر آن استفاده شود بایدمحصول بکار می رود 

 
 : تماس با مواد غذایی در جنس مواد قسمت های -3-2

مت انسان بدلیل وجود عناصر سمی یا مضر در          از به خطر افتادن سلا     نگرانی مواردی که در آنها      -3-2-1
 .  یا چسبیده به آن وجود دارد نباید مورد استفاده قرار گیرد سطوحروی تمام 

.   که مواد غذائی را جذب نمی کنند باید برای تمام سطوح استفاده شوند             موادی،  به عنوان یک اصل      -3-2-2
 و نظیر آن می توان از نمد و مصنوعات پنبه ای لهنقا قسـمت هـای خاصی به علت نیاز عملکرد مثل نوار        در

 . استفاده کرد 
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 قسمت محرک استفاده می شود نباید مواد مضر و سمی همراه داشته               بندی موادی که برای آب       -3-2-3

 .  را جذب کند غذائیباشد و مواد 
 
  : قسمت هائیکه در تماس با مواد غذائی نیستبرای اقدامات بهداشتی -3-3

گوشه ها یا سایر قسمتهای مشابه که شستن و تمیز کردن آنها مشکل است                 ،  ها دندانه،   حفره ها    -3-3-1
 .  بکار گرفته شوند نباید

 و تمیز کردن باید در دسترس کارگر یا قابل جدا شدن باشد به ویژه                  شستن تمام سطوح برای      -3-3-2
 از پایین تر از آن برای اطمینان پیدا کردن           بالا باید ترجیحأ هم سطح با چشم ها یا         قسمتصفحه های تخت    

 . آلوده نبودن با غبار یا ذرات روغن باشد 

متر باشد و فضا به اندازه ای          میلی 150 تا کف محل نصب باید حداقل         شده فاصله ماشین نصب     -3-3-3
ا زمین  مگر آنکه کف ماشین تمامأ در تماس کامل ب         ،   تمیز کردن به آسانی انجام شود         وباشد که شستن    

  . باشد

 مواقعی که در    در.    دندانه و نظایر آن نکند      ،   گونه ای باشد که ایجاد حفره        به مواد ساختاری باید     -3-3-4
 دارد باید ساختمان آن طوری باشد که دو طرف آن بسته و                وجودهای توخا لی     یک قسمت داخلی حفره   

 . دهانه بازی نداشته باشد 

قطرات و جریان موقتی مایع در آن         ،   به گونه ای باشد که ترشح           دبای ساختمان حفاظ ایمنی      -3-3-5
 . انباشته نشود 

 دائمی باید به گونه ای باشد که برای شستشو و تمیز کردن در                 اتصالات سطح کنج های داخلی       -3-3-6
  . باشددسترس کارگر 

شین به قسمت های در  باید به گونه ای باشد که روغن مادارد قسمتی که احتیاج به روغن کاری -3-3-7
 . نشت نکند و نریزد ، تماس با مواد غذایی نچکد 

 : غذایی نیست مواد جنس مواد قسمتهایی که در تماس با -3-4

 .  منظور مورد نظر باشد و به آسانی شسته و تمیز شود مناسب جنس مواد مورد استفاده باید -3-4-1

 .  برابر ضربه های معمول باشد  مقاوم درجنس دریچه بازرسی ماشین باید از -3-4-2

که در قسمت داخلی ماشین بکار می روند  ) دالباکتریسی ( کننده لامپ ای روشنائی یا ضد عفونی -3-4-3
 .یا باید حفاظی در مقابل پاشیدگی داشته باشند ،  و رطوبت قرار گیرند دمانباید تحت تأثیر نامطلوب 

 
 
  ـ علامت گذاری4 

 :ورت ثابت و خوانا روی دستگاه علامت گذاری شود  زیر باید به صموارد 

  نام یا علامت تجارتی سازنده-4-1

  تاریخ ساخت ـ شماره ساخت-4-2
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  مدل-4-3

  ولتاژ ـ جریان یا توان اسمی دستگاه-4-4

 و نوع جریان) غیر از منبع تک فاز (  تعداد فازها -4-5

ابل دسترس هستند باید در کنار پایه فیوز علامت  قدستگاه نوع و مشخصات فیوزهایی که از خارج -4-6
 . گذاری شود 

 .  باید با علائم مناسب نشان داده شود آنها کار کلیدها و نشان دهنده ها و وضعیت -4-7
 
 
  ـ مدارک همراه5  

 : باید مدارک زیر را همراه ماشین ارائه دهد سازنده 

 :اوی مطالب زیر است را به همراه داشته باشد  حکهماشین باید جدول بازرسی :  جدول بازرسی -5-1

  شرح بندهای مربوط به چگونگی بررسی اقدامات ایمنی و بهداشتی- 

  نتایج حاصل از بازرسی- 

 دستورالعمل طرز کار که حاوی بندهای زیر است را به بایدماشین :  دستورالعمل نصب و نگهداری -5-2
 . همراه داشته باشد 

  مدل- 

 نی مشخصات ف- 

  ساختمان- 

  ابزار- 

  روش نصب- 

  طرز کار- 

 شستن و تمیز کردن بازرسی و آماده سازی،  نگهداری - 

 شدارهایی در ارتباط با اقدامات ایمنی و بهداشتی  ه-
 

) که روی دستگاه علامت گذاری شده اند (  دهنده هشدار عبارت هشدار دهنده و توضیح نمادهای -5-3
 . ورده شود باید در مدارک همراه آ

 )گارانتی تجهیزات  (  ضمانت نامه-5-4
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 9پیوست  

 فهرست عرقیات گیاهی متداول
 

   ادره  کل نظارت بر امور دارو و مواد مخدر83 / 5 / 5د مورخ  / 5 / 92 / 10342پیرو نامه به شماره 

 ردیف نام عرق ردیف  نام عرق
)شانسترن ( شاهسپرم   1 آویشن 24

 2 اسطوخودوس 25 شنبلیله

 3 بید 26 کرفس

 4 بهار نارنج 27 کاسنی

 5 بومادران 28 کاکوتی

 6 بیدمشک 29 کلپوره

 7 بادرنجبویه 30 گلاب

 8 بابونه 31 گشنیز

 9 برگ زیتون 32 گل زوفا

 10 پونه 33 مرزه

 11 )بویکن ( تمشک  34 مورد

 12 خارخاسک 35 میخک

 13 خارشتر 36 نعناع

 14 تمی خ 37 نسترن

 15 دارچین 38 ورون

 16 رازیانه  39 همیشه بهار

 17 رزماری 40 هل

 18 زنیان 41 انیسون
 19 زیره  
 20 زعفران  
 21 سنبل الطیب  
 22 شاهتره  

 23 شوید  
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حـدود وظائـف و مقررات مربوط به مسئولین فنی و صاحبان مراکز تولیدی              
 ی و بهداشتی مشمول قانونمواد خوردنی ، آشامیدنی ، آرایش

 ) تولید اسانس ، عرقیات و عصاره های گیاهیه های کارخان. ویژه (  
 

 بـه فـردی اطـلاق مـی شـود که دارای شرایط لازم جهت کنترل ونظارت تولید درکارگاهها                    :مسـئول فنـی     
ی وقانونی   تأیید کمیته فن   مورد و مربوطهرشته های    وکارخانجات با مدرک تحصیلی حداقل کارشناسی ودر      

باشد، موسسات قانونی درزمان اخذ پروانه بهره برداری می بایست دارای مسئول فنی تأیید شده از طرف                 
 .اداره کل نظارت برمواد غذایی وبهداشتی بوده وپروانه مسئولیت فنی را اخذ نموده باشد

 
  جانشین درهرمسـئول فنـی باید دارای یک     در صـورت عـدم حضـور مسـئول فنـی بـه دلایـل مـوجه ،                    - ١

 . باشدمورد تاییدرشته های 
 

 مواد اولیه ، تولید وبسته بندی ونظارت برامور          مصرفدرکارخانه درزمان   مسئول فنی   فعال    حضور    -2
درصورتیکه  هر ماده اولیه قبل از مصرف باید مورد تایید مسئول فنی قرار گیرد و                 مربوطه الزامی بوده و   

 . ماه لغو می گردد 3ئول فنی بمدت خلاف موارد فوق محرزگردد پروانه مس
-  

 درصـورتیکه مسـئول فنی به هردلیلی مجاز وقانونی امکان حضور درموسسه را نداشته باشد ،                 :تبصـره   
ادارات نظـارت دانشـگاههای علوم پزشکی       ( مـی بایسـت موضـوع بـا هماهنگـی وزارت بهداشـت ودرمـان                

 .ن شده انجام گرددبوده ومنحصراً با انتصاب جانشین از پیش تعیی) مربوطه 
 

ابـلاغ بـه موقـع جهـت تمدیـد پروانه های ساخت به مدیرعامل کارخانه ودرصورت عدم                    -3
اقـدام وی به اداره نظارت برمواد غذایی ، آشامیدنی ، آرایشی وبهداشتی دانشگاه مربوطه گزارش                

 .نماید
 

شت به   مسـئول فنـی پـس از ارائه استعفا نامه به صورت کتبی به کارفرما وتحویل رونو                 -4
اداره نظـارت مـربوطه تـا معرفی فرد واجد شرایط که نمی باید از یکماه بیشتر شود کماکان عهده                    

بدیهی است درصورت عدم معرفی مسئولین فنی جدید . دار مسئولیت فنی موسسه مورد نظرباشد 
 .پس از مدت مقرر، مدیران موسسات ذیربط مسئول عواقب آن خواهند بود 
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 دارای یکسال سابقه کار وتجربه ومدارک حاکی از گذراندن دوره های  مسئولین فنی باید -5
 آموزشی دریکی از موسسات علمی تحقیقات وصنعتی یا آزمایشگاهی دررشته مربوطه که به 

 
 
 
درغیراینصورت تعهد نماید ضمن    . تأیـید اداره کـل نظـارت بـرمواد غذایـی رسیده باشد               -6

 .را بگذراندانجام کار ظرف مدت یکماه دوره تعلیماتی 
 

سالن (  کنتـرل بهداشـتی کیفـی کلیه بخشهای مرتبط از جمله ، دریافت مواد اولیه ، تولید                   -7
مواد اولیه ، ( آزمایشگاه کنترل کیفیت وبهداشتی ، انبارها . ) …تولید ، سردخانه ها ، گرمخانه ها و

، انجام کـه بـا مسـئولیت سرپرستان هرقسمت صورت می گیرد       ) بسـته بـندی ومحصـول نهایـی         
وظـیفه نماید ونیزکنترل بهداشتی کارگران ودستگاههای تولید وبسته بندی را نیز انجام دهد وکلیه       
مدارک آنرا تهیه وبایگانی نماید به طوریکه قابل دسترسی کارشناسان ادارات نظارت دانشگاههای             

 .ذیربط باشد

داد خرید ونیز قبل از ورود کالا به      تأیـید گواهـی بهداشت وسلامت کالای ورودی قبل از عقد قرار           :تبصـره   
موسسـه جهـت فـرآیند بایـد توسـط مسـئول فنـی آن انجـام گرفته وسوابق بایگانی شده وقابل دسترسی                       

 .درهرزمان توسط بازرسان دانشگاههای ذیربط باشد
 

 مطابق آیین نامه اجرایی ماده هشت قانون مواد خوراکی ، آشامیدنی ، آرایشی وبهداشتی  -8

 : بایست  میمسئول فنی

 .درموقع ساختن و ترکیب مواد  مورد نظر شخصاً حضورفعال داشته باشد : الف

 ازهرگونه تغییر درشرایط تأسیس وبهره برداری کارخانه یا کارگاه وزارت بهداشت را مطلع سازد: ب 

هداشتی نظرات فنی وبهداشتی خود را کتباً به کارفرما گزارش دهد وکارفرما موظف به انجام نظرفنی وب               : پ
مذکـور مـی باشد ، درغیراینصورت مسئول فنی جریان امر را به اداره کل نظارت برمواد غذایی اطلاع داده                     

 .تا رسیدگی وتصمیم لازم اتخاذ شود
 

 آیـین نامـه اجرایـی ، مسـئول فنـی حق واگذاری پروانه خود را به شخص                   9طـبق مـاده      -9
 .دیگری ندارد 

 
جز درمورد بند   ( یت فنی متخلفین ازاین آئین نامه        پـروانه بهره برداری ومسئول     11مـاده    -10

برای باراول به مدت یک ماه ودرصورت تکرار به مدت سه ماه            )  که حکم خاصی دارد      8الف ماده   
 .لغو خواهد شد

 
 مجمع تشخیص مصلحت نظام     1367 قانـون تعزیـرات مـواد خوردنی وبهداشتی مصوب           -11

 : حضور مسئول فنی انجام گیرد درصورت تخلف تولید مواد غذایی ، آرایشی وبهداشتی باید با
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 .تعطیل تولید تا حضورمسئول فنی واخطارکتبی با درج درپرونده  : مرتبه اول

 . ضبط کالای تولیدی به نفع دولت –علاوه برمجازاتهای مرتبه اول  : مرتبه دوم

 .ون ریال  جریمه نقدی تا مبلغ یک میلی–علاوه برمجازاتهای مرتبه اول  : مرتبه سوم

 تعطیل واحد تولیدی تا یکسال  : مرتبه چهارم
 

یـرات حضورمسـئول فنی درکلیه مراحل تولید الزامی بوده ومسئول           عز قانـون ت   33مـاده    -12
تخلف از این امر جرم بوده ومتخلف به مجازاتهای         . فنی باید نظارت دائم درامر تولید داشته باشد         

 .زیرمحکوم می شود 

 ی ودرج درپرونده مسئول فنی  اخطار کتب– مرتبه اول

 . علاوه برمجازاتهای مرتبه اول جریمه نقدی تا مبلغ یکصد هزارریال – مرتبه دوم

 . جریمه نقدی تا مبلغ پانصد هزارریال– مرتبه سوم

 .تعلیق پروانه مسئول فنی تا شش ماه  : مرتبه چهارم 
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